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Zawartos¢ opakowania i przeglad urzgdzenia

Sprawdz elementy pod wzgledem kompletnosci i uszkodzen w transporcie. Jesli urzadzenie, wtyczka
sieciowa lub kabel sieciowy sg uszkodzone, nie uzywaj (!) Urzadzenia, ale skontaktuj sie z naszym
dziatem obstugi klienta.

Przyciski

(Zobacz ilustracje na rozktadanej stronie)

1 Obudowa urzadzenia 16 Min - minuty

2 Otwory wentylacyjne (z tytu) 17 Vustawianie temperatury

3 Otwory wentylacyjne (na dole) 18 @Wybér menu

4 Stopki 19 €& Ustaw timer

5 Szuflada 20 @W’rqczanie/wy’faczanie | Uruchom
program "Manual"

6 Uchwyt do wktadania koszyka 21 Wyswietlacz LED pokazujacy ustawiong
temperature/czas timera

7 Zwolnij przycisk wktadki kosza (pod pokrywa) 22 4 Program z kurczaka

8 Whktadka do koszyka 23 ¥ Ogrzewanie

9 Panel ekranu dotykowego 24 & pProgram zetondw

10 Wyswietlacz 25 =% Program krewetek

11 € Program ciastek Nie pokazany:

12 ‘:‘Wentylator e Kabel sieciowy z wtyczka sieciowg

13 @Program miesny e Instrukcja obstugi

14 °C - Stopnie Celsjusza
15 Program dlaryb

Drogi Kliencie,

Cieszymy sie, ze wybrates$ jedno z naszych urzadzen — maszyne do smazenia na goragcym powietrzu.
Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje i zachowac jg na
przysztosc. Jesli urzagdzenie zostanie przekazane komus innemu, instrukcje te réwniez powinny zostaé
przekazane wraz z nim. Producent i importer nie ponoszg zadnej odpowiedzialnosci, jesli informacje
zawarte w niniejszej instrukcji nie sg przestrzegane.

Uwaga: llustracje uzyte w tej instrukcji mogg sie rozni¢ od rzeczywistego urzadzenia. Jesli masz
jakiekolwiek pytania dotyczgce urzagdzenia i czesci zamiennych/akcesoriow, skontaktuj sie z dziatem
obstugi klienta za posrednictwem naszej strony internetowej:

www.service-shopping.de



Przeznaczenie
¢ Urzadzenie jest przeznaczone do grillowania, pieczenia, rozmrazania i podgrzewania zywnosci.

¢ Urzadzenie nie jest zwyktg frytownica, w ktorej zywnos¢ jest gteboko smazona za pomoca oleju.
Urzadzenie dziata z gorgcym powietrzem! Nie napetniaj szuflady zawierajgcej kosz duzg iloscig oleju
lub ttuszczu do smazenia!

¢ Urzadzenie nie nadaje sie do przygotowywania ptynnych potraw, takich jak zupy, sosy lub gulasze!

¢ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku osobistego i nie jest przeznaczone do
zastosowan komercyjnych.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z niniejszg instrukcja. Kazde inne uzycie uwaza
sie za niewtfasciwe. Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwa obstuga mogg spowodowac usterki
urzgdzenia i spowodowac obrazenia uzytkownika.

¢ Nastepujgce czesci sg wytgczone z gwarancji: wszystkie usterki spowodowane niewtasciwg obstuga,
uszkodzeniem lub nieautoryzowanymi prébami naprawy. To samo dotyczy normalnego zuzycia.

Instrukcje bezpieczenstwa
OSTRZEZENIE: Przeczytaj wszystkie uwagi dotyczace bezpieczeristwa,
instrukcje, ilustracje i dane techniczne dostarczone wraz z tym
urzadzeniem. Nieprzestrzeganie wskazowek bezpieczenstwa i instrukcji moze
spowodowac porazenie prgdem, pozar i/ lub obrazenia.

m Z tego urzadzenia mogg korzystac dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub z
brakiem doswiadczenia i / lub wiedzy, jesli s3 nadzorowane lub otrzymaty
instrukcje bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i ktére zrozumiaty zagrozenia
wynikajgce z nieprzestrzegania odpowiednich zasad bezpieczenstwa.

m Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

m Czyszczenie i konserwacja nie mogga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
sg w wieku powyzej 8 lat i sg nadzorowane.

m Dzieci mtodsze niz 8 lat i zwierzeta nalezy trzymad z dala od urzadzenia i kabla
potgczeniowego.

if UWAGA: gorgce powierzchnie!
Podczas uzytkowania urzgdzenie bedzie bardzo gorgce. Upewnij sie,
ze zadne gorgce czesci nie sg dotykane podczas uzywania i po uzyciu

urzadzenia. Dotyka¢ uchwytu i panelu sterowania tylko wtedy, gdy urzgdzenie
jest wigczone lub zaraz po wytaczeniu.



m Nigdy nie zanurzaj urzadzenia gtdwnego i kabla przytagczeniowego w wodzie
lub innych ptynach i upewnij sie, ze nie mogga spasc¢ do wody lub stac sie
mokrym. Istnieje niebezpieczeAstwo porazenia pragdem z wody.

m Nie nalewaj zadnych ptyndéw (np. oleju lub wody) bezposrednio do urzadzenia
lub szuflady, ani nie wktadaj do urzadzenia naczynia wypetnionego ptynem.
Dziata wytgcznie z gorgcym powietrzem.

m Urzadzenie nalezy zawsze odfgczac od zasilania sieciowego, gdy jest
pozostawione bez nadzoru i przed napetnieniem, opréznieniem lub
czyszczeniem urzadzenia.

m Urzadzenie nie jest zaprojektowane do pracy z zewnetrznym timerem lub
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

m W interesie wtasnego bezpieczenstwa, przed kazdym uzyciem sprawdz, czy
urzadzenie i kabel t3czacy nie sg uszkodzone. Uzywaj urzagdzenia tylko wtedy,
gdy jest sprawne.

m Nie wprowadzaj zadnych modyfikacji w urzadzeniu. Nie nalezy samodzielnie
wymienia¢ kabla potgczeniowego. Jesli urzagdzenie lub kabel potgczeniowy s3
uszkodzone, muszg zosta¢ wymienione przez producenta, dziat obstugi klienta
lub specjalistyczny warsztat w celu unikniecia jakichkolwiek zagrozen.

m Nalezy koniecznie przestrzegad instrukcji zawartych w rozdziale "Czyszczenie,
konserwacja i przechowywanie".

A NIEBEZPIECZENSTWO - Ryzyko porazenia pradem

m Uzywaj i przechowuj tylko w zamknietych pomieszczeniach. Nie uzywaj urzagdzenia w
pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci.

m Jezeli jednostka gtéwna wpadnie do wody, natychmiast odtgcz zasilanie. Nie prébuj wyciaggac
urzadzenia z wody, gdy jest ono jeszcze podtgczone do zasilania sieciowego! Przed ponownym
uzyciem urzadzenia nalezy je sprawdzi¢ w specjalistycznym warsztacie.

m Nigdy nie dotykaj urzadzenia i kabla przytgczeniowego mokrymi rekami, gdy te komponenty sg
podtgczone do zasilania sieciowego.

m Upewnij sie, ze wydzielajgca sie para nie jest skierowana bezposrednio na urzgdzenia elektryczne i
urzadzenia zawierajgce elementy elektryczne.

A OSTRZEZENIE - Niebezpieczeristwo obrazeh

m Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od plastikowych toreb i folii. Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.
m Upewnij sie, ze kabel sieciowy jest zawsze przechowywany w miejscu niedostepnym dla matych
dzieci i zwierzat. Istnieje niebezpieczerstwo uduszenia.



m Niebezpieczenistwo poparzenia wskutek goraca, gorgcej pary lub kondensacji!

m Gorgca para moze wydobywad sie z urzgdzenia podczas pracy i po wysunieciu szuflady. Dlatego
nalezy trzymac gtowe i rece poza strefg zagrozenia (np. Otwory wentylacyjne z tytu urzadzenia).
Podczas wyjmowania szuflady zalecamy réwniez uzywanie sciereczek kuchennych lub rekawic
kuchennych.

m Zywno$¢, ktora zostata ugotowana, jest gorgca. Zachowaj ostrozno$é¢ podczas obchodzenia sie z
goragcymi produktami spozywczymi.

m Upewnij sie, ze podtgczony przewdd zasilajacy nie stwarza niebezpieczeristwa potkniecia. Kabel
sieciowy moze nie zwisac¢ z powierzchni, na ktérej znajduje sie urzadzenie, aby nie doszto do
rozerwania urzgdzenia.

A OSTRZEZENIE - Niebezpieczeristwo pozaru

m Nie uzywaj urzadzenia w pomieszczeniach z fatwopalnymi substancjami lub trujgcymi i
wybuchowymi oparami.

m Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych. Nie umieszczaj zadnych materiatéw
tatwopalnych (np. kartonu, papieru, drewna lub plastiku) w urzgdzeniu lub na urzadzeniu.

m Nie podtaczaj urzadzenia razem z innymi odbiornikami (o wysokiej mocy) do gniazda
wielokrotnego, aby unikngc¢ przecigzenia i mozliwego zwarcia (pozaru).

m Nie uzywaj zadnych kabli przedtuzajacych.

m Nie wkitadaj niczego do otwordw wentylacyjnych urzadzenia i upewnij sig, ze nie sg one zatkane.
m Upewnij sie, ze produkty spozywcze zawierajgce olej i ttuszcze nie sg przegrzane.

m Nie nalezy zakrywac urzadzenia podczas pracy, aby nie doszto do pozaru.

m W przypadku pozaru: Nie gasi¢ wodg! Zdestabilizuj ogien za pomocg koca gasniczego lub
odpowiedniej gasnicy.

UWAGA - Ryzyko uszkodzenia materiatu i mienia

m Urzadzenie nalezy podtgczaé wytgcznie do prawidtowo zainstalowanych gniazdek elektrycznych
zgodnych z danymi technicznymi urzadzenia. Gniazdo musi byé rowniez fatwo dostepne po
podtfaczeniu, aby mozna byto szybko odtgczy¢ pofaczenie z siecia.

m Catkowicie odtgczy¢ kabel faczacy przed podtaczeniem urzadzenia.

m Upewnij sie, ze kabel taczacy nie jest zgnieciony, zgiety lub utozony na ostrych krawedziach i nie
styka sie z goragcymi powierzchniami (np. urzadzenia).

m Nie owijaj kabla sieciowego wokét urzadzenia (niebezpieczenstwo zerwania kabla).

m Przewdd zasilajgcy moze nie zwisac z powierzchni, na ktérej znajduje sie urzadzenie, aby nie doszto
do rozerwania urzadzenia.

m Nie umieszczaj w urzadzeniu zadnych opakowan metalowych ani narzedzi.

m Podczas wktadania lub wyjmowania wtyczki sieciowej urzadzenie musi by¢ wytgczone.

m Nigdy nie ciggnij ani nie przenos urzgdzenia za kabel sieciowy. Po wyciggnieciu go z gniazda zawsze
ciggnij za wtyczke, a nigdy za kabel sieciowy!

m Nie umieszczaj ani nie ktas¢ zadnych ciezkich przedmiotédw na urzadzeniu lub kablu
potgczeniowym.

m Wyjmij wtyczke sieciowq z gniazdka, jesli wystgpi usterka podczas pracy, w przypadku zaniku
zasilania lub przed burza.

m Chron urzadzenie przed innymi Zrédtami ciepta, otwartym ogniem, niskg temperaturg, uporczywa
wilgocig, wilgocig i uderzeniami.

m Nalezy uzywad wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych producenta, aby zagwarantowad, ze nie
wystepujg zaktdcenia, ktdre mogg uniemozliwié dziatanie urzadzenia i unikngé uszkodzenia.



Przed pierwszym uzyciem

¢ Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i ewentualne folie ochronne uzywane podczas transportu.

Nigdy nie usuwaj tabliczki znamionowej i ewentualnych ostrzezen!

® Zanim zaczniesz cieszyc¢ sie smazonym jedzeniem, zalecamy przeprowadzenie préby w celu

usuniecia ewentualnych pozostatosci produkcyjnych. Aby to zrobié, pozwél urzadzeniu nagrzac sie do

najwyzszego ustawienia temperatury na ok. 15 minut bez jedzenia (patrz rozdziat "Korzystanie z

urzadzenia i przygotowywania jedzenia"). Upewnij sie, ze pokdj jest dobrze wentylowany, kiedy to
robisz! Gdy urzadzenie jest uzywane po raz pierwszy, elementy zwigzane z produkcjg (na

przyktad smar) moga powodowac powstawanie niewielkiej ilosci dymu i/lub zapachu. Jest to
normalne, a nie wadliwe urzadzenie.

* Dokfadnie wyczys$¢ urzadzenie i wszystkie akcesoria (patrz rozdziat "Czyszczenie, konserwacja i

przechowywanie").

Konfigurowanie i podtaczanie urzadzenia
A UWAGA!

m Umies¢ urzadzenie na suchej, réwnej, odpornej na uszkodzenia i wysokie temperatury powierzchni.
Nigdy nie umieszczaj urzadzenia na miekkiej powierzchni. Otwory wentylacyjne na spodzie
urzadzenia nie mogg by¢ zastoniete. W przeciwnym razie moze sie przegrzac i ulec uszkodzeniu.

m Ustaw urzadzenie z wolng przestrzenig ze wszystkich stron (co najmniej 20 cm) i wolng przestrzenia
nad nim (co najmniej 30 cm).

m Urzadzenie ma gumowe nézki. Niektdre meble sg pokryte materiatami, ktére mogg wchodzi¢ w
interakcje z gumowymi nézkami. W razie potrzeby umies$é mate pod urzgdzeniem, aby zabezpieczy¢
powierzchnie.

1. Ustaw urzadzenie w odpowiednim miejscu, zgodnie z instrukcjami bezpieczenstwa i uwagami
podanymi na poczatku tego rozdziatu.

2. Catkowicie rozwin kabel sieciowy.

3. W16z wtyczke sieciowq do prawidtowo zainstalowanego gniazda, ktére jest tatwo dostepne.
Ustyszysz sygnat dZzwiekowy i wszystkie elementy na wyswietlaczu zaswieca sie jeden raz. Wszystkie
elementy znowu zgasna.

Funkcje bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie jest wyposazone w wewnetrzny zegar. Po uptynieciu ustawionego czasu timera,
dostarczanie ciepta jest automatycznie wytgczane. Aby ponownie wtgczy¢ urzadzenie, dotknij pola
(20) (patrz rozdziat "Korzystanie z urzadzenia i przygotowywania zywnosci").

» Urzadzenie wytgcza sie automatycznie po wyjeciu szuflady (5) z wktadem kosza (8) z urzadzenia.
Wszystkie elementy na wyswietlaczu (10) zgasng. Po wtozeniu szuflady z powrotem do urzgdzenia
rozlega sie sygnat dzwiekowy, wszystkie elementy zapalg sie raz na wyswietlaczu, a nastepnie
ponownie zgasng. Na wyswietlaczu pojawi sie symbol poprzednio wybranego programu (z
wytgczeniem programu "Reczny"), a ustawiona temperatura i pozostaty czas timera pojawig sie na
wyswietlaczu LED (21). Ustawiony program kontynuuje dziatanie az do uptywu czasu timera lub



recznego wytgczenia urzadzenia (patrz rozdziaty "Obstuga" i "Uzywanie urzadzenia i
przygotowywania zywnosci").

Obstuga

Nalezy pamietad, ze ustawione temperatury gotowania i czasy gotowania sg wartosciami
@ Srednimi. Poniewaz sktadniki mogg sie rézni¢ pod wzgledem ich pochodzenia, wielkosci,
ksztattu i marki, nie jesteSmy w stanie zagwarantowac optymalnego ustawienia dla
twoich sktadnikéw. Faktyczne czasy gotowania mogg zatem réznic¢ sie w zaleznosci od wielkosci
porcji. Przed podaniem upewnij sie, ze Twoje jedzenie jest dobrze zrobione!

Programy
Urzadzenie ma 7 programow:
Program Temperatura Czas trwania Nadaje sie do (przyktady)
(ustawienie (ustawienie
wstepne) wstepne)
Reczny 180°C 15 min. Paluszki warzywne, paluszki z
mozzarelli, ciastko z jabtkami
200°C 20 min. Skrzydetka z kurczaka, udka z
Kurczak © kurczaka, nuggetsy kurczaka
% 180°C 15 min. Ziemniaki i stodkie chipsy
Frytki ziemniaczane
160°C 20 min. Krewetki (kazda bez skorupki)
Krewetki w
160°C 30 min. Ciasto, chleb, pizza, zapiekanki
Pieczenie
Mieso @ 180°C 25 min. Kotlety, klopsiki
@’ 180°C 20 min. Smazone ryby, paluszki rybne
Ryba

* uzywac tylko w potagczeniu z opcjonalnie dostepnym koszykiem do pieczenia chleba (patrz strona
rozktadana)

¢ Dla kazdego programu temperature i czas trwania mozna ustawi¢ indywidualnie (patrz rozdziat
"Elementy i funkcje operacyjne").

¢ W zaleznosci od wybranego programu na wyswietlaczu pojawia sie odpowiedni symbol (10). Jesli
na wyswietlaczu nie pojawi sie zaden symbol programu, ustawiony jest program "Manual".




Elementy operacyjne i funkcje
Urzadzenie ma nastepujgce elementy operacyjne i funkcje:

Elementy operacyjne Funkcje
Pola + i - dla timera @ Czas ogrzewania (1 - 60 minut w 1-

minutowych przyrostach)
Temperatura (80-200 ° C w 5-stopniowych
przyrostach)
@ Wigczanie i wytgczanie urzgdzenie
Pole Uruchom program "Manual"
Wybierz menu

Pola + i - dla temperatury i

Pole menu @

* Wymagany czas trwania i temperature mozna ustawi¢, dotykajgc odpowiednich pél +i -. Jesli pola
sg naciskane przez dtuzszy czas, aktywny jest tryb szybkiego zwiekszania.
* Dotkniecie pola (20) wtacza lub wytacza urzadzenie. Jesli jestes w menu "Manual", program
rozpoczyna sie od dotkniecia pola.
* Wymagany program mozna ustawic¢, dotykajac pola (18) kilka razy. Po wigczeniu urzadzenia
ustawiony jest program "Reczny". Programy mozna wybieraé w nastepujgcej kolejnosci:

Kurczak> Chipsy> Krewetki> Pieczenie> Mieso> Ryba> Instrukcja

Wskazowki

¢ To urzadzenie dziata z gorgcym powietrzem. Ogdlnie mozna przygotowad wszystkie potrawy, ktore
mozna réwniez przygotowac w tradycyjnym piecu wentylacyjnym. Nadaje sie miedzy innymi do
smazenia na gorgco chipséw i klopsikéw ziemniaczanych ze swiezych ziemniakéw, do gotowania
mrozonych frytek i innych mrozonych produktéw spozywczych oraz do gotowania wszelkiego rodzaju
rozdrobnionego jedzenia (zarowno $wiezych warzyw, jak i Swiezego miesa oraz $wieza ryba).

¢ Zasadniczo nie ma potrzeby wstepnego podgrzewania urzadzenia. Jednakze, aby lepiej okresli¢,
kiedy potrawa jest gotowana i kiedy przygotowuje sie jedzenie, ktdre musi by¢ gotowe "na kropce",
zaleca sie wstepne podgrzanie do wymaganej temperatury (patrz rozdziat "Korzystanie z urzadzenia i
przygotowywania zywnosci"). Ustawiona temperatura zostata osiggnieta, gdy symbol % (23) zgasnie
na wyswietlaczu (10).

¢ Zwykle nie potrzebujesz oleju do gotowania potraw w urzadzeniu. Mozesz dodac olej do zywnosci,
aby poprawic smak, rozpylajac jedynie odrobine oleju. Ponadto mozesz rowniez przygotowad
marynowane jedzenie lub jedzenie w butce tartej w urzadzeniu.

¢ Czasy gotowania zalezg od wielkosci i ilosci zywnosci oraz od temperatury pieczenia. Jednak ogdlnie
czasy gotowania sg krotsze niz w zwyktym piekarniku. Zalecamy rozpoczecie od krétkich czasow
gotowania, a nastepnie dostosowanie ich do wtasnych upodoban.

¢ W celu przygotowania produktdw mrozonych nalezy przestrzega¢ specyfikacji producenta
dotyczacych czasu i temperatury. Aby uzyskaé chrupigcy wynik, nigdy nie nalezy dodawad ttuszczu
podczas przygotowywania masowo produkowanych mrozonych produktéw, poniewaz zostaty one juz
wczesniej wstepnie smazone. Czas przygotowania moze by¢ nieco skrécony. Dlatego nalezy
sprawdzié, czy jedzenie jest w petni ugotowane przed uptywem podanego czasu gotowania.

o W przypadku niektérych produktéow spozywczych (na przyktad frytek i podobnych artykutow) zaleca
sie mieszanie zywnosci od czasu do czasu, aby uzyska¢ rownomierny wynik gotowania. Aby to zrobic,
wyjmij szuflade (5) z urzadzenia i lekko potrzgsnij pokarmem. Nastepnie wtdz ponownie szuflade i
kontynuuj pieczenie.



Uzywanie urzgdzenia i przygotowywanie jedzenia
A UWAGA!

m Szuflada i wktadka kosza bedg gorace po wyjeciu z urzadzenia! Zawsze umieszczaj je na
powierzchni odpornej na ciepto!

m Upewnij sie, ze szuflada zostata prawidtowo wtozona. Nie mozna witgczy¢ urzadzenia, jesli szuflada
nie jest prawidtowo wtozona.

m W16z szuflade do urzadzenia tylko z umieszczong w niej wktadka do koszyka.

m Nie przepetniaj wktadu kosza, aby gorgce powietrze mogto swobodnie cyrkulowac¢ wewnatrz
urzadzenia. Napetnij wktad kosza nie wiecej niz do 2/3 gtebokosci.

m Nie umieszczaj w urzadzeniu produktow, ktdre sg nadal zapakowane w folie lub plastikowe torby.

m Upewnij sie, ze zywnos¢, ktdrg chcesz przygotowad, nie styka sie z elementami grzewczymi
urzadzenia.

To urzadzenie dziata z gorgcym powietrzem. Nie jest to tradycyjna frytownica, w ktdrej

@ potrawy smazone s3 w gltebokim ttuszczu z duzj ilo$cig oleju! Ogdélnie mozna przygotowac
wszystkie potrawy, ktére mozna réwniez przygotowaé w tradycyjnym piecu wentylacyjnym.
Aby uzyska¢ dobre wyniki, przeczytaj rozdziat "Porady".

1. Wtdz wktadke kosza (8) do szuflady (5). Musi zatrzasngc sie na swoim miejscu.
2. Wsyp zywnosé, ktéra ma by¢ przygotowana, do wktadu kosza.

3. Wt6z szuflade zawierajaca wktadke do kosza do urzadzenia. Musi zabrzmie¢ sygnat dzwiekowy i
wszystkie elementy muszg zaswiecic sie raz na wyswietlaczu (10). Szuflada jest nastepnie prawidtowo
osadzona w urzadzeniu.

4. Witacz urzadzenie dotykajac pola@ (20). Ustawiona temperatura i czas trwania programu
"Manual" wyswietlane sg naprzemiennie na wyswietlaczu LED (21).

5. Za pomocg pola @ (18) wybierz odpowiedni program lub pozostan w ustawionym programie
"Manual" (patrz rozdziat "Obstuga" | "Elementy operacyjne i funkcje"). Jesli to konieczne,
indywidualnie dostosuj temperature i czas timera za pomocg odpowiednich pdl +i - pdl (patrz
rozdziat "Obstuga" | "Elementy operacyjne i funkcje"). Wybrany program uruchamia sie
automatycznie po ok. 5 sekund. Symbol‘:‘ (12) i symbol % (23) pojawig sie na wyswietlaczu,
wskazujac, ze urzadzenie sie nagrzewa.

® Program "Manual" musi zosta¢ uruchomiony za posrednictwem pola@ .

e Temperature i czas timera mozna réwniez regulowac¢ podczas pieczenia.



Uwaga: Symbol ¥ gasnie i pojawia sie ponownie w regularnych odstepach czasu. To nie jest usterka.
Aby utrzymad statg temperature, urzadzenie sie nagrzewa lub urzadzenie zatrzymuje proces
ogrzewania w regularnych odstepach czasu. Po pojawieniu sie symbolu ¥ urzadzenie znajduje sie w
frazie grzewczej, a po zgas$nieciu symbolu¥ podaz ciepta zostata na krétko przerwana.

6. Po uptywie ustawionego czasu timera doptyw ciepta koriczy sie automatycznie. Wszystkie
elementy zgasng, z wyjgtkiem symbolu®.".

Dotykajac pola @ podczas gotowania, mozna je recznie przerwaé¢ w dowolnym

momencie.

Uwaga: Po uptywie ustawionego czasu timera lub gdy urzagdzenie zostanie wytgczone recznie,
wentylator poczatkowo bedzie dziatat dalej! Symbol ‘:‘pozostaje widoczny na wyswietlaczu. Po okoto
20 sekund, stychac piec¢ sygnatéw dzwiekowych, a wentylator i urzadzenie catkowicie sie wytgczaja.
Symbol‘:‘ gasnie.

7. Ostroznie wyciggnij szuflade z wktadem kosza prosto z urzgdzenia za pomocg uchwytu kosza (6) i
potéz szuflade na odpornej na ciepto, antyposlizgowej powierzchni.

8. Wyjmij wktadke kosza z szuflady, przesuwajgc pokrywe na rgczce wktadania kosza do przodu i
naciskajgc przycisk zwalniajacy (7) pod nig (Zdjecie Al i A2). Wyciagnij wysuwany koszyk z szuflady.

9. Ostroznie wyja¢ zywnosé z wktadu kosza.
10. Wyciagnij wtyczke sieciowg z gniazda i pozwdl, aby urzadzenie catkowicie sie ochtodzito.

11. Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu, aby zapobiec tworzeniu sie zarazkdw (patrz rozdziat
"Czyszczenie, pielegnacja i przechowywanie"). Nie dopus¢ do wyschniecia resztek jedzenia na
urzadzeniu.



Pomysty na przepisy

Uwagi dotyczace czasu gotowania i temperatury pieczenia

Nalezy pamieta¢, ze ustawione temperatury gotowania i czasy gotowania sg wartosciami srednimi.
Poniewaz sktadniki mogg sie rézni¢ pod wzgledem ich pochodzenia, wielkosci, ksztattu i rodzaju, nie
jestesmy w stanie zagwarantowaé optymalnego ustawienia dla twoich sktadnikéw. Rzeczywiste czasy
gotowania mogg sie zatem rdézni¢ w zaleznosci od wielkosci porcji. Przed podaniem upewnij sig, ze
Twoje jedzenie jest dobrze zrobione!

Domowe frytki

Sktadniki:

4 duze ziemniaki (woskowe)
1 - 2 tyzka oleju do smazenia
Sél dla smaku

Przygotowanie:

1. Obierz ziemniaki i pokrdj je w réwne kawatki.
2. Umyj i doktadnie wysusz ziemniaki.

3. Dodaj 1 - 2 tyzki oleju do ziemniakdow i wymieszaj.

Nie musisz dodawac oleju. Jednak dodanie oleju do frytek sprawi, ze bedg bardziej
chrupigce i smaczniejsze.

Wskazowki:

¢ Wymieszaj olej przed dodaniem ulubionych przypraw i ziét. W ten sposéb mozesz réwniez zrobic
pyszne curry lub frytki na przyktad. Niech twoja wyobraznia szaleje.

¢ W zaleznosci od grubosci cietych ziemniakdw mozna odrdznic kliny ziemniaczane od grubych lub
cienkich frytek. Im grubsze ciecie ziemniakéw, tym dtuzszy czas gotowania.

¢ Uzywaj woskowych ziemniakéw. Mtode ziemniaki zawierajg wiecej wody, dlatego gotowanie trwa
dtuzej i mozliwe, ze nie zachowajg chrupkosci.

* Przemywaj posiekane ziemniaki zimnga, czystag woda, aby usungé¢ nadmiar skrobi z ziemniakow.
WAZNE: Nastepnie doktadnie wysusz ziemniaki. Im mniej wilgoci, tym bardziej stajq sie kruche.

¢ Gotowane ziemniaki bedg gotowac bardziej réwnomiernie! Pokrdj ziemniaki na mate patyki i gotuj
je przez okoto pieé¢ minut. Zapobiegnie to powstawaniu chrupigcych chipséw na zewnatrz, ale nie w
petni gotowanych od wewnatrz.

Krewetki kokosowe

Skfadniki:

12 krewetek (obranych i wypatroszonych)
Do butki tarte;j:

okoto % szklanki maki

okoto % filizanki ptatkéw kokosowych
okoto % szklanki butki tartej

1 - 2 biatka jaj



Przygotowanie:
1. Dodaj ptatki kokosowe i butke tartg, 1 cze$¢ do 1, do matej miski i wymieszaj sktadniki.

2. Dodaj make do osobnej miski.

3. Oddziel z6ttko od biatka jaja i dodaj biatko jaja do innej matej miski.

4. Najpierw zroluj krewetki, a nastepnie zanurz je w biatym jajku i wytéz je w otocz je w kokosowe;j
panierce.

Panierowane skrzydetka z kurczaka i podudzie

Sktadniki:

2 patki z kurczaka lub skrzydetka z kurczaka
okoto % szklanki butki tartej do panierowania
1 jajko biate

2 tyzka papryki w proszku

1 zgbek czosnku

sol morska- tyzka

rozmaryn- tyzka

Przygotowanie:
1. Obieramy czosnek i wciskamy go przez prase.

2. Wymieszaj czosnek, papryke w proszku, sél, rozmaryn i butke tarta.
3. Oddziel biatko jaja i dodaj je do osobnej miski.
4. Zanurz pateczki lub skrzydetka kurczaka w biatku jajka, a nastepnie zwin je w powtoke z butki.

Panierowane paski piersi z kurczaka

Sktadniki:

2 filety z piersi kurczaka

1 - 2 biatka jaj

okoto % szklanki maki do panierowania
okoto % szklanki butki tartej do panierowania
% tyzki soli

% tyzki pieprzu

Przygotowanie:
1. Umies¢ biatko jaja, make i butke tarta w trzech oddzielnych matych miseczkach.

2. Pokrdj kazdy z filetéw z piersi kurczaka w paski o jednakowej wielkosci.

3. Przypraw solg i pieprzem.

4. Rozwatkuj paski piersi z piersi kurczaka w opakowaniu, nastepnie zanurz je w biatku jajka, a
nastepnie w butce tarte;j.



Filet z dorsza z czosnkowg skorka

Skfadniki:

okoto 100 gr. filetu z dorsza

1 - 2 biatka jaj

1 zgbek czosnku

okoto 1 tyzka posiekanej bazylii

okoto 1 tyzka papryki w proszku

S6l morska, pieprz do smaku

okoto % szklanki butki tartej do panierowania

Przygotowanie:
1. Obieramy czosnek i wciskamy go przez prase czosnkowa.

2. Wymieszaj czosnek, inne przyprawy i butke tartg w misce.
3. Oddziel biatko jaja i dodaj je do osobnej miski.
4. Zanurz filet z dorsza w biatku jajka, a nastepnie posmaruj go butka tartg z czosnkiem i ziotami.

Paluszki z cukinii

Sktadniki:

1 cukinia

2 jajka

% szklanki maki do panierowania

% szklanki butki tartej do panierowania

Przygotowanie:
1. Pokrdj cukinie na mate paski.

2. Ubij jajka.
3. Umiesc jajka, make i butke tartg w osobnych matych miseczkach.
4. Posmaruj paluszki cukinii maka, a nastepnie zanurz je w jajku i butce.

Ciastka z jabtkami

Sktadniki:

1 -2 jabtka

1 rolka kruchego ciasta francuskiego
50 g bragzowego cukru

2 tyzki maki

1 — 2 tyzki soku cytrynowego
Cynamon do smaku

Przygotowanie:
1. Obrac jabtka, usunac rdzen i pokroié¢ na mate kawatki.

2. Wymieszaj kawatki jabtek, maki, cukier i sok z cytryny i dodaj cynamon do smaku.

3. Rozwatkuj kruche ciasto i podziel na kwadraty ciasta z ok. 10 cm bokami.

4. Roztéz tyzke stotowg farszu na kazdym z kwadratéw ciasta.

5. Pokryj krawedz ciasta niewielkg iloscig wody i zt6z na trdjkaty. Mocno docisnij krawedz? ciasta.



Czyszczenie, pielegnacja i przechowywanie

A

UWAGA!

m Przed rozpoczeciem czyszczenia zwro¢ uwage na rozdziat "Zasady bezpieczenstwa"!

m Nie rozpylaj sSrodkéw czyszczacych bezposrednio na urzadzeniu.

m Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj zadnych toksycznych, zracych lub $ciernych srodkéw
czyszczacych ani ggbek do szorowania. Mogg one uszkodzi¢ powierzchnie.

1. Wyjmij szuflade (5) z wktadem kosza (8) z urzadzenia.
2. Przesun pokrywe na raczce wktadki koszyka (6) do przodu, nacisnij przycisk zwalniajacy (7) i
wyciagnij wkfadke kosza z szuflady za uchwyt.

3. Jedli jeszcze tego nie zrobites, oprdznij wktadke kosza i szuflade.

4. Wyczysc¢ szuflade i wktadke kosza ciepta wodg z tagodnym detergentem. W przypadku
uporczywych zabrudzen zalecamy uprzednie zanurzenie szuflady i wktadu kosza w cieptej wodzie z

dodatkiem detergentu.

5. W razie potrzeby wyczy$¢ obudowe (1), wnetrze komory szuflady i elementy grzejne za pomoca
wilgotnej szmatki i tagodnego detergentu.
6. Pozwdl, aby wszystkie czesci wyschty catkowicie, zanim urzadzenie zostanie schowane.
7. Regularnie sprawdzaj kabel sieciowy pod katem uszkodzen.
8. Przechowuj urzadzenie i wszystkie akcesoria w suchym, czystym, zabezpieczonym przed mrozem

miejscu, chronionym przed bezposrednim dziataniem promieni stonecznych i niedostepnym dla dzieci

i zwierzat.

Rozwigzywanie problemow
Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, sprawdz najpierw, czy sam jeste$ w stanie rozwigzac problem.
Jesli problemu nie da sie rozwigzac za pomocg wymienionych krokéw, skontaktuj sie z dziatem

obstugi klienta.

f Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzadzenia elektrycznego!

Problem
Zadziata bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikéw.

Przyczyna
Zbyt wiele urzadzen
podtgczonych do tego samego
obwodu.

Mozliwe rozwiazanie
Zmniejsz liczbe urzadzen w
obwodzie.

Szuflady (5) z wktadem kosza
(8) nie mozna wiozy¢ do
urzadzenia.

Wktadka kosza jest
przepetniona.

Napetnij wktad kosza nie
wiecej niz do 2/3 poziomu.

Jedzenie nie byto
rownomiernie ugotowane lub
nie jest w pefni ugotowane.

Jedzenie nie byto pociete na
kawatki o réownej wielkosci.

Upewnij sie, ze wszystkie
kawatki matego pokrojonego
jedzenia sg mniej wiecej tej
samej wielkosci.

Wkfadka kosza jest
przepetniona.

Napetnij wktad kosza nie
wiecej niz do 2/3 poziomu.




Kawatki jedzenia nie zostaty
wystarczajgco dobrze
rozdzielone.

W przypadku niektérych
produktéw spozywczych (na
przyktad chipséw, klopsow
ziemniaczanych itp.) Zaleca sie
mieszanie zywnosci od czasu
do czasu, aby uzyskac
rownomierny wynik gotowania
(patrz rozdziat "Wskazowki").

Wybrana temperatura jest za
niska.

Zwieksz temperature.

Czas gotowania jest za kroétki.

Zwieksz czas gotowania.

Jedzenie jest spalone.

Wybrana temperatura jest zbyt
wysoka.

Zmniejsz temperature.

Czas gotowania jest zbyt dtugi.

Skrdé¢ czas gotowania.

Podczas uzytkowania wykryto
nieprzyjemny zapach.

Urzadzenie jest uzywane po
raz pierwszy.

Moze powstac lekki zapach i/
lub dym z powodu resztek
powtoki, ktére mogg nadal
wystepowac (patrz rozdziat
"Przed pierwszym uzyciem").
Zapach powinien znikna¢ po
kilkakrotnym uzyciu
urzadzenia.

Urzadzenie jest brudne.

Postepuj zgodnie z
instrukcjami w rozdziale
"Czyszczenie, konserwacja i
przechowywanie".




Dane techniczne:

Numery artykutow: 02365 (czarny / miedziany)
02383 (czarny / jagodowy)
02783 (czarny / mieta)
02793 (czarny / szary)
02799 (czarny / waniliowy)
02819 (czarny / rézowy)

Numer modelu: LQ-2502B

Napiecie zasilania: 220-240V ~ 50/60 Hz

Moc: 1300 - 1500 W

Zakres temperatury: 80-200°C

Timer: do 60 min.

Klasa ochrony: I

Instrukcja obstugi ID: 7 02365_02383_02783_02793_02799_02819 M DS V4 1218

ACEL

Utylizacja
& Usuwaj materiat opakowaniowy w sposéb przyjazny dla Srodowiska, aby mozna go byto
o 3 poddaé recyklingowi.
To urzadzenie podlega europejskiej dyrektywie 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
ﬂ elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Nie nalezy wyrzucac tego urzadzenia jak zwyktych
odpaddéw domowych, ale raczej w sposdb przyjazny dla sSrodowiska za posrednictwem
mmmmm oficjalnie zatwierdzonej firmy zajmujacej sie usuwaniem odpaddow.

Obstuga klienta / importer:

DS Direct GmbH

Am Heisterbusch 1, 19258 Gallin, Niemcy

Tel .: +49 38851 314650 (Potgczenia z numerami stacjonarnymi w Niemczech podlegajg optacie,
ktorej koszt zalezy od ustugodawcy).

Wszelkie prawa zastrzezone.



