
Wieloczynno ciowy blender z funkcjś ą
przygotowywania ciepłych potraw

GBS-2500

INSTRUKCJA OBSŁUGI

PRZEPISY I PORADY



PRZEPISY

ZUPKA JARZYNOWA Z DYNI  I SELEREMĄ

SKŁADNIKI: 1 marchewka, 2 rednie ziemniaki, 1 mała pietruszka, 1/4 redniego selera, 2 kawałki dyniś ś
(bez pestek), 1 płaska ły eczka posiekanego koperku, 1 ły ka oliwy z oliwek lub oleju rzepakowego.ż ż

Wszystkie warzywa nale y dokładnie umyć, obrać i pokroić na kawałki. Składniki wrzucić do zbiornika iż
zalać szklank  wody. Wybrać funkcj  Baby Food i wł czyć urz dzenie. Zaleca si  u ycie parownika.ą ę ą ą ę ż

ZUPKA BROKUŁOWO - KALAFIOROWA Z KASZK  MANNĄ Ą

SKŁADNIKI: 1 marchewka, 3 ró yczki brokuła, 3 ró yczki kalafiora, 1 mała pietruszka, 2 ziemniaki, 1/4ż ż
redniego selera, szczypta posiekanej natki pietruszki, 1 ły ka oliwy z oliwek lub oleju rzepakowego, 3ś ż

ły ki kaszy manny. ż

Marchewk , pietruszk , ziemniaki, seler obrać. Wszystkie warzywa dokładnie umyć, pokroić i zę ę
pozostałymi składnikami wło yć do zbiornika, zalać szklank  wody. Wybrać funkcj  Baby Food iż ą ę

wł czyć urz dzenie. Zaleca si  u ycie parownika.ą ą ę ż

ZUPKA BURACZKOWA Z INDYKIEM

SKŁADNIKI: 1 burak, 1/2 ziemniaka, 1/2 marchewki, 1/2 pietruszki, 90g piersi z indyka, szczypta soli / 
pieprzu, 1 ły eczka oliwy z oliwek lub oleju rzepakowego.ż

Warzywa obrać, dokładnie umyć i pokroić na kawałki. Mi so umyć i pokroić w kostk .  Wszystkie ę ę
składniki wło yć do zbiornika i zalać szklank  wody. Wybrać funkcj  Baby Food i wł czyć urz dzenie. ż ą ę ą ą
Przyprawy dodać w trakcie gotowania. Zaleca si  u ycie parownika.ę ż

ZUPKA POMIDOROWA Z CUKINIĄ

SKŁADNIKI: 90g piersi z indyka lub kurczaka, 2 pomidory, 1/2 cukinii, 1 marchewka, kawałek pora
(biała cz ć), szczypta ziół prowansalskich.ęś

Mi so umyć i pokroić w kostk . Cukini , por i marchewk  dokładnie umyć a pomidora sparzyć.ę ę ę ę
Warzywa obrać i pokroić na kawałki a nast pnie wrzucić do zbiornika razem z mi sem. ę ę

Wszystko zalać szklank  wody. Wybrać funkcj  Baby Food i wł czyć urz dzenie. Zioła prowansalskieą ę ą ą
dodać w trakcie gotowanie. Zaleca si  u ycie parownika. ę ż
Zupk  mo na podawać z wcze niej ugotowanym ry em. ę ż ś ż

ZUPKA BRUKSELKOWA

SKŁADNIKI: 90g piersi z indyka lub kurczaka, 7 brukselek ( wie ych lub mro onych), 1 marchewka, ś ż ż
kawałek pora (biała cz ć), 1 ły ka kaszy manny, 1 ły ka oliwy z oliwek, 1 ły ka mietany, 1 ły eczka ęś ż ż ż ś ż
ziół prowansalskich.

Mi so umyć, pokroić w kostk . Warzywa dokładnie umyć, marchewk  obrać i pokroić na kawałki. ę ę ę
Mi so i warzywa wrzucić do zbiornika i zalać szklank  wody. Wybrać funkcj  Baby Food i wł czyć ę ą ę ą
urz dzenie. W trakcie gotowania dodać pozostałe składniki (oliw  z oliwek, kasz  mann , zioła ą ę ę ę
prowansalskie). mietan  zaleca si  dodać na 5 min. przed zako czeniem gotowania. Ś ę ę ń



SORBET Z MANGO I GRUSZEK

SKŁADNIKI: 1 dojrzałe mango, 2 gruszki, 1 banan, 1 ły ka miodu, 200g kostek lodu,  listki mi ty (doż ę
dekoracji).

Owoce dokładnie umyć, obrać i pokroić na kawałki. Wszystkie składniki (bez listków mi ty) wrzucić doę
zbiornika blendera, wybrać funkcj  Sorbet i wł czyć urz dzenie. Przelać do pucharków i przyozdobićę ą ą

listkami mi ty.ę

DOMOWE LODY MALINOWE Z CZEKOLADĄ

SKŁADNIKI: 350-400g mro onych malin, pół tabliczki gorzkiej czekolady, 2 ły ki miodu, 200g ż ż
schłodzonej słodkiej mietany 30%, listki mi ty (do dekoracji).ś ę

Czekolad  podzielić na kostki i z pozostałymi składnikami wrzucić do zbiornika. Wybrać funkcj  Sorbetę ę
i wł czyć urz dzenie. Gotowy mus przelać do jednego naczynia i wło yć do zamra arki na ok. 30 ą ą ż ż
min.. Gotowe lody podać w pucharkach z kilkoma listkami mi ty. ę
Lody domowe mo na przyrz dzić z dowolnych owoców - zarówno mro onych jak i wie ych. ż ą ż ś ż

ORZE WIAJ CY NAPÓJ ARBUZOWYŻ Ą

SKŁADNIKI: 1kg dojrzałego arbuza, 1 banan, sok z 1/2 limonki lub cytryny, ły ka miodu, kostki lodu. ż

Mi sz arbuza (bez pestek), banan, sok z cytryny lub limonki oraz miód dodać do zbiornika. Wybraćąż
funkcj  Fruit/Juice i wł czyć urz dzenie.  Do szklanek wrzucić po kilka kostek lodu i zalaćę ą ą

przygotowanym musem. Napój idealny na upalne dni. 

EGZOTYCZNE SMOOTHIE Z MELONA I LICZI

SKŁADNIKI: 1 melon miodowy, ok. 10 owoców liczi, 1 ły ka miodu, sok z 1/2 limonki, kilka listków mi ty.ż ę

Melon oraz owoce liczy nale y obrać i pozbawić pestek. Melon pokroić na mniejsze kawałki. ż
Wszystkie składniki wło yć do zbiornika. Wybrać funkcj  Fruit / Juice i wł czyć urz dzenie.  Smaczny i ż ę ą ą
zdrowy koktajl b dzie gotowy do spo ycia w zaledwie 2 min. ę ż

BANANOWE KAKAO

SKŁADNIKI: 2 banany, 50g migdałów, 500ml chudego mleka, 2 ły eczki kakao, 1 ły eczka br zowegoż ż ą
cukru.

Migdały włó  do zbiornika. Wybierz funkcj  Grinding i wł cz urz dzenie. Do zmielonych migdałówż ę ą ą
dodaj obrane banany i pozostałe składniki. Wybierz funkcj  Fruit / Juice i wł cz urz dzenie. Po ok 2ę ą ą

min. napój b dzie gotowy do spo ycia.ę ż

ZIELONY KOKTAJL Z JARMU U I BANANAŻ

SKŁADNIKI: 3 li cie jarmu u, 1 banan, 1 jabłko, 1 cytryna, 1 ły ka siemienia lnianego, ok 2 szklanki ś ż ż
wody mineralnej, ły ka miodu.ż
Li cie jarmu u dokładnie umyć, osuszyć i porwać na kawałki oddzielaj c li cie od łodygi (łodygi ś ż ą ś
wyrzucić). Jabłko umyć, obrać i pokroić na kawałki. Jarmu , jabłko (bez pestek i ogonków) i ż
pokrojonego banana wrzucić do zbiornik. Dodać wyci ni ty sok z cytryny, siemi  lniane oraz miód. ś ę ę
Wszystko zalać wod  mineraln  - ilo ć wody uzale niona od preferowanej g sto ci koktajlu. ą ą ś ż ę ś
Wybrać funkcj  Fruit/Juice i wł czyć urz dzenie. Zaleca si  spo ycie koktajlu bezpo rednio po ę ą ą ę ż ś
przygotowaniu.



KOKTAJ WARZYWNY Z GRAPEFRUITEM

SKŁADNIKI: 2 grapefruity, 2 pomidory malinowe, 1 marchewka, 1/2 czerwonej papryki, ok. 400ml
wody mineralnej niegazowanej.

Wszystkie warzywa umyć. Grapefruity umyć, obrać ze skóry oraz błonki. Podzielić na mniejsze kawałki
i oczy cić z pestek. Pomidory sparzyć i pokroić. Marchewk  obrać i pokroić. Składniki wrzucić doś ę

zbiornika i zalać wod  mineraln . Wybrać funkcj  Fruit / Juice i wł czyć urz dzenie. Koktajl najlepieją ą ę ą ą
smakuje zaraz po przygotowaniu. 

DOMOWA KAWA MRO ONAŻ

SKŁADNIKI:  6 ły ek ziaren kawy, ok. 700ml wody, 200ml zimnego mleka ( max. 2% tłuszczu), 2 ż
ły eczki cukru, ok. 200g kostek lodu.ż

Ziarna kawy wsypać do zbiornika i dodać ok. 500ml wody. Wybrać funkcj  Coffee i wł czyć ę ą
urz dzenie. Po ok. 5 min. kawa b dzie zaparzona. Tak przygotowan  kaw  ostudzić, przelać do ą ę ą ę
innego naczynia i przecedzić aby pozbyć si  fusów.  Zbiornik blendera wyczy cić przy pomocy ę ś
funkcji Washing. Do oczyszczonego zbiornika wlać ostudzon  kaw  (bez fusów), 200ml. wody,  mleko ą ę
oraz dodać pozostałe składniki. Wybrać funkcj  Mixing i wł czyć urz dzenie. Gotow  kaw  zaleca si  ę ą ą ą ę ę
podawać w wysokich szklankach. Mo na równie  dodać gałk  lodów, bit  mietan  lub posypk  ż ż ę ą ś ę ę
czekoladow . ą

MLEKO SOJOWE

SKŁADNIKI: 150g ziaren soi, 1000ml wody, szczypta soli, stewia lub cukier do dodania smaku.

Ziarna soi namoczyć w 500ml i odstawić na min. 8 godzin. Nast pnie wypłukać i wsypać doę
zbiornika blendera. Dodać 500ml wody. Wybrać funkcj  Soybean Milk i wł czyć urz dzenie. Czasę ą ą

przygotowania ok 25-30min. Na 5 min. przed ko cem dodać sól i cukier / stewi . Po zako czeniuń ę ń
gotowania pozostawić do ostudzenia. Nast pnie przecedzić przez gaz  i wlej do butelki. Ostudzoneę ę

mleko przechowywać w lodówce.

ZUPA SZPARAGOWA Z KURCZAKIEM

SKŁADNIKI: 150 g piersi z kurczaka, p czek szparagów (ok. 10 sztuk), 1 mała cebula, 1 mały por, 1 ę
ziemniak,  1 ły eczka masła, 1 ły eczka suszonego tymianku, sól, pieprzż ż

Wszystkie składniki umyć, pokroić na kawałki, wrzucić do zbiornika i zalać wod  maksymalnie  do ą
poziomu 1,4 L. Po zako czonym procesie gotowania zupy (funkcja SOUP) dodać do smaku mietanń ś ę
30% . Podawać z grzankami czosnkowymi.

ZUPA KRÓLEWSKA

SKŁANIKI:  1 mały brokuł, 3 pieczarki, kawałek pora ok. 5 cm, 100 g piersi z kurczaka, 80 g serka
topionego ( mietankowy), szczypta czosnku, sól, pieprz do smakuś

Brokuł, pieczarki i mi so umyć pokroić na kawałki i wrzucić do zbiornika. Serek topiony dodać wę
cało ci, doprawić.  Zalać wod  maksymalnie do poziomu 1,4 L i wł czyć na funkcj  SOUP. Gotowś ą ą ę ą

zup  mo na posypać startym parmezanem.ę ż



KREM Z KALAFIORA

SKŁADNIKI: 1 mały kalafior, 2 małe ziemniaki, 1 cebula, 1 z bek czosnku, 1 ły ka oliwy z oliwek, ą ż
mietana 30%, sól, pieprz, kostka rosołowaś

Warzywa umyć , pokroić i wrzucić do zbiornika. Dodać czosnek, oliw  i przyprawy. Zalać wod  ę ą
maksymalnie  do poziomu 1,4 L i wł czyć na funkcj  SOUP. Po zako czonym procesie gotowania ą ę ń
zupy (funkcja SOUP) dodać do smaku mietan  i posypać wie ym koperkiem.ś ę ś ż

KREM POMIDOROWY POD BIAŁ  PIERZYNKĄ Ą

SKŁADNIKI:  150 g piersi z kurczaka, 1 marchewka, 1 cebula, 2 z bki czosnku, 100 dag  pomidorów,ą
ły ka oliwy z oliwek, 1 ółtko, sól, pieprz, mietana 30%, listki bazylii, starty parmezan.ż ż ś

Mi so i warzywa umyć, pokroić i wrzucić do zbiornika. Dodać oliw , ółtko i przyprawy. Zalać wodę ę ż ą
maksymalnie  do poziomu 1,4 L i wł czyć na funkcj  SOUP. Po zako czonym procesie gotowaniaą ę ń

zupy (funkcja SOUP) dodać do smaku mietan  i posypać startym parmezanem i ozdobić listkamiś ę
wie ej bazylii.ś ż

SORBET TRUSKAWKOWY

SKŁAD: 600 g dojrzałych truskawek, 200 g br zowego cukru , 0,5 cytryny, 6 li ci wie ej mi ty, 1/2 ą ś ś ż ę
szklanki mietany 30%ś
Truskawki obrać z szypułek i umyć. Wszystkie składniki wsypać do misy w urz dzeniu i wł czyć funkcj  ą ą ę
SORBET. Nast pnie przelać do miseczek i umie cić w zamra alce na 3 godziny. Przed podaniem ę ś ż
mo na ozdobić listkami mi ty i start  gorzk  czekolad .ż ę ą ą ą

SORBET POMIDOROWY

SKŁAD: 600 gram pomidorów, 120 gram cukru, mała szczypta pieprzu, 100 ml wody, 3 ły ki stołoweż
słodkiego wina, wie e li cie mi ty do ozdobyś ż ś ę

Pomidory nale y sparzyć wrz tkiem i zdj ć z nich skórki. Pokrojone pomidorowy wraz z pozostałymiż ą ą
składnikami wsypać do urz dzenia i wł czyć funkcj  SORBET. Wlać do kieliszków i schłodzić wlodówce.ą ą ę

Kieliszki ozdobić listkami wie ej mi ty.ś ż ę

SORBET Z GRANATÓW

SKŁAD: 200 ml syropu mi towego, 500 ml soku z granatów, 250 ml soku z pomara czy, 1 ły eczka ę ń ż
cukru waniliowego , 200 g wie ych malin, listki wie ej mi ty do ozdobyś ż ś ż ę
Wszystkie składniki umie cić w misie do urz dzenia i wł czyć funkcj  SORBET. Nast pnie przelać do miś ą ą ę ę -
seczek i umie cić w lodówce celem schłodzenia.ś

SOS PAPRYKOWO-POMIDOROWY

SKŁADNIKI: 1 kg czerwonej papryki, 3 pomidory, 1 du a cebula, 1 ły eczka chilli w proszku, 50 ml oleż ż -
ju, 4 dkg soli, 2 ły eczki cukru, 2 ły ki koncentratu pomidorowego, 1 z bki czosnkuż ż ą

Papryk  umyć, oczy cić z gniazd nasiennych i pokroić na kawałeczki. Pomidory sparzyć, zdj ć skórki ię ś ą
pokroić na kawałki, cebul  i czosnek pokroić na kawałki. Wszystkie składniki umieszczamy w misieę

blendera i wł czamy funkcj  BATTERS. Sos idealnie nadaje si  do makaronów, zapiekanek, pizzy.ą ę ę



SOS CHRZANOWY

SKŁADNIKI: 30 g masła, 400 ml bulionu , 10 g m ki, 50 ml mietany 18%, 200 g pomidorów,  50 g ą ś
chrzanu, 1 cytryna, 2 ły ki posiekanej natki pietruszki, szczypta soli, pieprzu i cukru.ż
Pomidory sparzyć, zdj ć skórki i pokroić na kawałki. Ocieramy skórk  z cytryny. Wszystkie składniki ą ę
umieszczamy w misie blendera i wł czamy funkcj  BATTERS. Gotowym sosem polewamy np. sałatki. ą ę



INSTRUKCJA OBSŁUGI
ELEKTRONICZNY BLENDER KIELICHOWY

GBS-2500

PARAMETRY URZ DZENIAĄ
– moc urz dzenia: 2300Wą
– moc grzałki: 600W
– moc silnika: 1700W
– napi cie zasilania: 230V ~ 50 Hzę

ELEMENTY URZ DZENIAĄ

OPIS URZ DZENIAĄ
Urz dzenie przeznaczone jest do przygotowywania koktajli, napojów, drinków i kruszenia lodu. Nadajeą
si  do wi kszo ci owoców i warzyw.ę ę ś
Unikaln  funkcj  urz dzenia jest przygotowywanie potraw i napojów gor cych.ą ą ą ą  Zbiornik wyposa ono wż
kryt  grzałk , która w poł czeniu z o mioma no ami pozwala przygotować zupy, przeciery dla dzieci,ą ę ą ś ż
mleko sojowe czy ugotować kaw . Urz dzenie posiada 10 zaprogramowanych funkcji oraz ę ą
mo liwo ć u ywania funkcji blendera przy własnych ustawieniach.ż ś ż
Skuteczno ć działania urz dzenia jest znacznie wy sza ni  w przypadku tradycyjnych blenderów. ś ą ż ż
Urz dzenie nie nadaje si  do owoców i warzyw włóknistych (np. rabarbar) oraz zawieraj cych pestki ą ę ą
lub łupiny. Mo na stosować  owoce pestkowe ale po uprzednim ich wydrylowaniu. Jako ć ż ś
uzyskanego soku lub koktajlu uwarunkowana jest jako ci  owoców i warzyw.ś ą
Na wyposa eniu urz dzenia znajduje si  korek pokrywy i parownik. Korek nale y zało yć na pokryw  ż ą ę ż ż ę
je li miksowane s  produkty zimne. Przygotowuj c potrawy gor ce, na pokryw  urz dzenia nale y ś ą ą ą ę ą ż
zało yć parownik.ż
Przed pierwszym u yciem urz dzenia nale y:ż ą ż
– dokładnie zapoznać si  z tre ci  niniejszej instrukcjię ś ą
– upewnić si  czy aden z elementów nie jest uszkodzonyę ż
– umyć elementy, które maj  kontakt z ywno ci  ciepł  wodą ż ś ą ą ą
– zło yć urz dzenie zgodnie z instrukcj  monta uż ą ą ż



BEZPIECZE STWO U YTKOWANIAŃ Ż
• Przed rozpocz ciem u ytkowania miksera kielichowego zapoznaj si  z tre ci  całej instrukcji ę ż ę ś ą

obsługi.
• Mikser kielichowy jest przeznaczony do u ytku domowego. W przypadku wykorzystywania go ż

do celów komercyjnych, sprz t traci gwarancj , któr  jest obj ty. ę ę ą ę
• Zawsze umieszczaj urz dzenie na płaskiej, równej powierzchni.ą
• Odł czaj urz dzenie od gniazdka elektrycznego, gdy nie jest ono u ywane oraz przed ą ą ż

rozpocz ciem czyszczenia.ę
• Nie uruchamiaj urz dzenia, je li przewód zasilaj cy, obudowa lub uchwyt s  w sposób ą ś ą ą

widoczny uszkodzone. Oddaj wówczas urz dzenie do autoryzowanego punktu serwisowego.ą
• Je eli przewód zasilaj cy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on być wymieniony w serwisie ż ą

producenta w celu unikni cia zagro enia. Napraw urz dzenia mo e dokonywać jedynie ę ż ą ż
przeszkolony personel. Nieprawidłowo wykonana naprawa mo e spowodować powa ne ż ż
zagro enia dla u ytkownika. W razie wyst pienia usterek radzimy zwrócić si  do ż ż ą ę
autoryzowanego punktu serwisowego.

• Nie wkładaj urz dzenia do wody lub innego płynu, nie u ywaj w łazience oraz na wolnym ą ż
powietrzu.

• Przed zdj ciem pokrywy z dzbanka i przed zdj ciem dzbanka z podstawy urz dzenia poczekaję ę ą
a  no e całkowicie si  zatrzymaj .ż ż ę ą

• Nie u ywaj miksera kielichowego bez nało enia korka lub parownika.ż ż
• Nie wkładaj r k do zbiornika, nawet kiedy został on zdj ty do czyszczenia, gdy  no e s  bardzoą ę ż ż ą

ostre. Nie myj no y bezpo rednio r k .ż ś ę ą
• Nie wkładaj adnych przedmiotów do dzbanka. ż
• Niniejszy sprz t nie jest przeznaczony do u ytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ę ż

ograniczonej zdolno ci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie maj ce ś ą
do wiadczenia lub znajomo ci sprz tu, chyba e odbywa si  to pod nadzorem lub zgodnie z ś ś ę ż ę
instrukcj  u ytkowania sprz tu, przekazanej przez osoby odpowiadaj ce za ich ą ż ę ą
bezpiecze stwo.ń

• Nale y zwracać uwag  na dzieci, aby nie bawiły si  sprz tem.ż ę ę ę
• Urz dzenie podł czaj jedynie do sieci pr du przemiennego 230V~50Hz.ą ą ą
• Nie wyci gaj wtyczki z gniazdka sieciowego poci gaj c za przewód.ą ą ą
• Przewód zasilaj cy nie mo e zwisać nad brzegiem stołu lub blatu ani dotykać gor cej ą ż ą

powierzchni. Trzymaj mikser kielichowy i przewód zasilaj cy z daleka od płyt grzewczych i ą
palników.

• Je eli jest to mo liwe, to przechowuj mikser kielichowy z dala od bezpo redniego ż ż ś
promieniowania słonecznego i wiatła jarzeniowego.ś

• Podczas przechowywania nigdy nie trzymaj pokrywy zało onej na dzbanku miksera. Przed ż
u yciem zwil  uszczelk  pokrywy wod  i załó  pokryw  na dzbanek miksera.ż ż ę ą ż ę

• Nie przepełniaj dzbanka. Je eli płyn dostanie si  do podstawy silnika, mo e zostać zassany doż ę ż
silnika, powoduj c jego uszkodzenie.ą

• Nie napełniaj dzbanka powy ej oznaczenia 1,7l – je eli tak si  stanie, to jego zawarto ć mo eż ż ę ś ż
spowodować wyci ni ciu pokrywy przy uruchomieniu silnika.ś ę

• Nie wł czaj miksera kielichowego, kiedy jest pusty i suchy poniewa  zatarciu ulegnie ą ż
ło yskowanie no a.ż ż

• Do mycia metalowych cz ci zwłaszcza ostrych no y u ywaj mi kkiej szczoteczki. ęś ż ż ę
• Better Product Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialno ci za ewentualne szkody powstałe w ś

wyniku niewła ciwego u ywania urz dzeniaś ż ą

MONTA  URZ DZENIAŻ Ą
Podstaw  urz dzenia nale y postawić na twardej i stabilnej podstawie. Na podstaw  nale y zało yć ę ą ż ę ż ż
zbiornik i zamkn ć go pokryw . Po podł czeniu przewodu zasilaj cego oraz wł czeniu go do sieci ą ą ą ą ą
elektrycznej, urz dzenie jest gotowe do u ycia, co potwierdzi sygnałem d wi kowym oraz ą ż ź ę
pod wietleniem przycisku „LOCK” oraz pokr tła.ś ę



Przed ka dym zło eniem urz dzenia nale y sprawdzić, czy wszystkie elementy s  w dobrym stanie, ż ż ą ż ą
nie s  pop kane lub uszkodzone. Elementy czynne urz dzenia takie jak no e i uszczelka podlegaj  ą ę ą ż ą
naturalnemu zu yciu i nie podlegaj  gwarancji. Mo na je kupić w serwisie producenta.ż ą ż
Elementy plastikowe urz dzenia nie nadaj  si  do mycia w zmywarce. Nale y je myć ciepł  wod  z ą ą ę ż ą ą
dodatkiem płynu do mycia naczy . ń

PANEL STEROWANIA I WY WIETLACZŚ

U YTKOWANIE URZ DZENIAŻ Ą
Pomi dzy ka dym z cykli pracy urz dzenia nale y odczekać 10 minut. Nale y przestrzegać czasu ę ż ą ż ż
przerwy w pracy urz dzenia. Brak wystarczaj cych przerw w pracy urz dzenia, mo e doprowadzić doą ą ą ż
nieodwracalnego uszkodzenia silnika lub innych elementów urz dzenia.ą
Silnik posiada zabezpieczenie termiczne. W przypadku przegrzania silnika urz dzenie automatycznie ą
si  zatrzyma. Nale y wył czyć urz dzenie i odczekać około 20 minut a  silnik ostygnie.ę ż ą ą ż
Urz dzenie po poprawnym zło eniu jest gotowe do pracy i zabezpieczone przed przypadkowym ą ż
wł czeniem. Odblokowanie zabezpieczenia odbywa si  poprzez dotkni cie i przytrzymanie palcem ą ę ę
przez ok. 3 sekundy przycisku „LOCK”. Kiedy urz dzenie zostanie odblokowane, za wiec  si  wszystkie ą ś ą ę
elementy wy wietlacza. ś
Po odblokowaniu urz dzenia przechodzi ono w ą tryb automatyczny.

- W trybie automatycznym wybór funkcji nast puje poprzez kr cenie pokr tłem. Ikony funkcji b d  ę ę ę ę ę
mrugać po kolei, co b dzie te  potwierdzone sygnałem d wi kowym. Po wyborze wymaganej funkcjię ż ź ę
nale y wcisn ć pokr tło. Urz dzenie uruchomi si  i wykona wybrany program. W ka dej chwili mo na ż ą ę ą ę ż ż
zatrzymać prac  urz dzenia, wciskaj c ponownie pokr tło. Na wy wietlaczy rozpocznie si  odliczanie ę ą ą ę ś ę
czasu pracy oraz wy wietlona zostanie temperatura wewn trz zbiornika lub poziom obrotów silnika. ś ą
Po zako czeniu cyklu zadanego programu urz dzenie zako czy prac  i poinformuje o tym sygnałemń ą ń ę
d wi kowym trwaj cym ok. 1 minut  oraz mrugaj cymi przyciskami „LOCK” oraz „DIY”.ź ę ą ę ą

- Tryb manualny uruchamia si  poprzez dotkni cie przycisku „DIY” po odblokowaniu urz dzenia. ę ę ą
Pierwsze dotkni cie pozwala na ustawienie jednej z trzech pr dko ci obrotowych silnika poprzez ę ę ś
obracanie pokr tłem. Po wybraniu pr dko ci obrotowej i ponownym dotkni ciu przycisku „DIY”, ę ę ś ę
obracaj c pokr tłem mo na wybrać czas działania urz dzenia (do 30 minut). Wci ni cie pokr tła, ą ę ż ą ś ę ę
uruchamia urz dzenia na zadanych parametrach.ą

Po zako czeniu pracy urz dzenie samoczynnie przechodzi w stan u pienia. Ponowne wzbudzenie ń ą ś
urz dzenia nast puje poprzez dotkni cie i przytrzymanie przycisku „LOCK”.ą ę ę



ZABEZPIECZENIA
Urz dzenie posiada szereg zabezpiecze , które nie pozwalaj  na jego uruchomienie:ą ń ą

– Urz dzenia nie mo na uruchomić bez poprawnie zało onego zbiornika na korpus urz dzenia.ą ż ż ą
– Urz dzenia nie mo na uruchomić bez poprawnie zamkni tej pokrywy.ą ż ę
– Zdj cie pokrywy lub zbiornika powoduje wył czenie urz dzenia i skasowanie ustawie  ę ą ą ń

manualnych lub rozpocz tego programu.ę

CZYSZCZENIE I KONSERWACJA
Pokryw  zbiornika, parownik i korek nale y myć pod bie c  wod  z dodatkiem płynu do mycia ę ż żą ą ą
naczy .ń
Mycie zbiornika wewn trz nale y przeprowadzić z u yciem funkcji „Washing”. Po opró nieniu zbiornikaą ż ż ż
nale y nalać do niego ok. litr gor cej wody oraz uruchomić funkcj  „Washing”, po czym wylać wod .ż ą ę ę
Czynno ć nale y powtórzyć a  do całkowitego wyczyszczenia zbiornika. Zbiornik z zewn trz nale y ś ż ż ą ż
przecierać wilgotn  szmatk . Nie nale y zanurzać zbiornika w wodzi i innych płynach aby zapobiec ą ą ż
zalaniu styków elektrycznych, znajduj cych si  w podstawie zbiornika. Je li z jakiego  powodu styki ą ę ś ś
zostan  zalane nale y przed ponownym u yciem je dokładnie wysuszyć.ą ż ż
Podstaw  urz dzenia nale y czy cić wilgotn  szmatk  z dodatkiem płynu do mycia naczy . ę ą ż ś ą ą ń
Nigdy nie zanurzać korpusu urz dzenia w wodzie ani nie płukać pod strumieniem bie cej wody.ą żą

ROZWI ZYWANIE PROBLEMÓWĄ
Poni sza tabelka pomaga w rozwi zaniu problemów, które mog  si  pojawić podczas u ytkowania ż ą ą ę ż
urz dzenia:ą

PROBLEM PRZYCZYNA ROZWI ZANIEĄ
Urz dzenie nie działaą Brak zasilania

Nieprawidłowo zmontowane
urz dzenieą

Podł cz kabel zasilaj cyą ą

Rozłó  i złó  urz dzenie ponownież ż ą

Urz dzenie pracuje ale nieą
miksuje całej zawarto ci dzbankaś

Za du e kawałki produktówż

Pokrój produkty na mniejsze

Zbyt du e kostki loduż

U yj mniejszych kostek loduż
Urz dzenie w czasie pracyą

samoistnie si  wył czyłoę ą
Zadziałało zabezpieczenie

Urz dzenie uszkodzoneą

Sprawd  poprawno ć zło eniaź ś ż

Skontaktuj si  z serwisemę
producenta

Urz dzenia znacz co zwalniaą ą
podczas pracy

Zbyt twarde produkty Podawaj produkty w mniejszych
porcjach

OCHRONA RODOWISKAŚ
Urz dzenie jest zbudowane z mą ateriałów, które mog  być poddane ponownemu przetwarzaniu lub ą
recyklingowi. Nale y je przekazać do odpowiedniego punktu, który zajmuje si  zbieraniem i ż ę
recyklingiem urz dze  elektrycznych i elektronicznych.ą ń



GWARANCJA
Gwarancja udzielana jest na okres 24 miesi cy od daty sprzeda y okre lonej w dowodzie zakupu i ę ż ś
jest realizowana w standardzie DOOR-TO-DOOR. Ujawnione w tym czasie wady b d  usuwane ę ą
bezpłatnie w terminie 14 dni roboczych od daty dostarczenia produktu do serwisu producenta.
Warunkiem udzielenia gwarancji jest zapoznanie si  u ytkownika z instrukcj  obsługi i u ytkowanie ę ż ą ż
urz dzenia zgodnie z t  instrukcj .ą ą ą
Przez napraw  gwarancyjn  rozumie si  wykonanie przez zakład serwisowy czynno ci wła ciwych dla ę ą ę ś ś
usuni cia wady obj tej gwarancj . Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynno ci przewidzianych wę ę ą ś
instrukcji obsługi, do wykonania których zobowi zany jest u ytkownik we własnym zakresie i na własny ą ż
koszt a w tym zainstalowanie i czyszczenie urz dzenia.ą
Gwarancj  nie s  obj te:ą ą ę
- elementy szklane, sznury poł czeniowe i sieciowe, arówki, baterie, akumulatory, no e tn ce, sita i ą ż ż ą
filtry oraz elementy eksploatacyjne.
- uszkodzenia mechaniczne, chemiczne, termiczne i wszystkie inne spowodowane działaniem lub 
zaniechaniem działania u ytkownika albo działaniem siły zewn trznej (przepi cie w sieci elektrycznej,ż ę ę
niezgodne z instrukcj  obsługi zło enie urz dzenia, korozja, pyły, przedmioty, które podczas ą ż ą
eksploatacji dostały si  do urz dzenia).ę ą
- uszkodzenia powstałe na skutek naturalnego, cz ciowego zu ycia urz dzenia lub jego cz ci ęś ż ą ęś
zgodnie z wła ciwo ciami i przeznaczeniem urz dzenia (filtry, limaki, uszczelki itp.).ś ś ą ś
- uszkodzenia wynikłe na skutek przeróbek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez osoby 
trzecie oraz wynikłe z u ytkowania niezgodnego z instrukcj .ż ą
- celowego uszkodzenia sprz tu.ę
- czynno ci konserwacyjne: wymiana filtrów, czyszczenie, wymiana cz ci posiadaj cych okre lon  ś ęś ą ś ą
ywotno ć.ż ś

- uszkodzenia powstałe na skutek zastosowania innego ni  u ywanie w gospodarstwie domowym ż ż
(np. dla celów komercyjnych lub zarobkowych)
Reklamuj cemu przysługuje prawo wymiany sprz tu na nowy, je li:ą ę ś
- w okresie gwarancji serwis producenta dokona trzech napraw, a sprz t b dzie wykazywał nadal ę ę
wady uniemo liwiaj ce u ywanie go zgodnie z przeznaczeniemż ą ż
- naprawa nie zostanie wykonana w terminie okre lonym w pkt. 1 lub w innym terminie uzgodnionymś
z reklamuj cym w formie pisemneją
- serwis producenta stwierdzi pisemnie, e usuni cie wady jest niemo liweż ę ż
Dokonanie naprawy gwarancyjnej b dzie po wiadczone wpisem serwisu producenta na karcie ę ś
gwarancyjnej.
Uprawnienia z tytułu gwarancji b d  realizowane jedynie po przedstawieniu przez u ytkownika wa neję ą ż ż
karty gwarancyjnej, opiecz towanej i wypisanej przez sprzedawc  wraz z dowodem zakupu ę ę
potwierdzaj cym dat  zakupu produktu. Samowolne zmiany wpisów w karcie gwarancyjnej lub ą ę
dokonywanie napraw we własnym zakresie powoduj  utrat  wiadcze  z tytułu gwarancji. Karta ę ę ś ń
gwarancyjna bez zał czonego dowodu zakupu oraz poprawnie wpisanej daty zakupu, piecz tki i ą ą
podpisu sprzedawcy jest niewa na.ż
Urz dzenie przeznaczone jest tylko do u ytku domowego.ą ż
Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wył cza, nie ogranicza ani nie zawiesza ą
uprawnie  kupuj cego wynikaj cych z niezgodno ci towaru z umow .ń ą ą ś ą

Zgłoszenia napraw gwarancyjnych nale y dokonywać za po rednictwem strony internetowejż ś
www.gotie.pl

lub telefonicznie w Serwisie Centralnym  producenta pod numerem +48 32 7202219 
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