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PRZEPISY

UPKA JARZYNOWA Z DYNIA | SELEREM

SKEADNIKI: 1 marchewka, 2 srednie ziemniaki, 1 mata pietruszka, 1/4 Sredniego selera, 2 kawatki dyni
(bez pestek), 1 ptaska tyzeczka posiekanego koperku, 1 tyzka oliwy z oliwek lub oleju rzepakowego.

Wszystkie warzywa nalezy doktadnie umyc, obrac i pokroi¢ na kawatki. Skiadniki wrzuci¢ do zbiomika i
zala¢ szklanka wody. Wybra¢ funkcje Baby Food i wiaczy¢ urzadzenie. Zaleca sie uzycie parownika.

UPKA BROKUtOWO - KALAFIOROWA Z KASZKA MANNA

SKEADNIKI: T marchewka, 3 rozyczki brokuta, 3 rozyczki kalafiora, 1 mata pietruszka, 2 ziemniaki, 1/4
Sredniego selerq, szczypta posiekanej natki pietruszki, 1 tyzka oliwy z oliwek lub oleju rzepakowego, 3
tyzki kaszy manny.

Marchewke, pietruszke, ziemniaki, seler obrac. Wszystkie warzywa doktadnie umy¢, pokroic i z
pozostatymi skiadnikami wiozy¢ do zbiornika, zala¢ szklanka wody. Wybrac¢ funkcije Baby Food i
wilaczy¢ urzadzenie. Zaleca sie uzycie parownika.

UPKA BURACZKOWA Z INDYKIEM

SKEADNIKI: T burak, 1/2 ziemniaka, 1/2 marchewki, 1/2 pietruszki, 90g piersi z indyka, szczypta soli /
pieprzu, 1 tyzeczka oliwy z oliwek lub oleju rzepakowego.

Warzywa obra¢, dokiadnie umyc i pokroi¢ na kawatki. Mieso umyc¢ i pokroi¢ w kostke. Wszystkie
sktadniki wiozy¢ do zbiornika i zala¢ szklanka wody. Wybrac¢ funkcije Baby Food i wlaczy¢ urzadzenie.
Przyprawy dodac w frakcie gotowania. Zaleca sie uzycie parownika.

ZUPKA POMIDOROWA Z CUKINIA

SKEADNIKI: 90g piersi z indyka lub kurczaka, 2 pomidory, 1/2 cukinii, 1 marchewka, kawatek pora
(biata czesc), szczypta zidt prowansalskich.

Mieso umyc¢ i pokroi¢ w kostke. Cukinie, por i marchewke doktadnie umy<¢ a pomidora sparzyc.
Warzywa obrac i pokroi¢ na kawatki a nastepnie wrzuci¢ do zbiornika razem z miesem.
Wszystko zala¢ szklankg wody. Wybra¢ funkcije Baby Food i wigczy¢ urzadzenie. Ziota prowansalskie
dodac w trakcie gotowanie. Zaleca sie uzycie parownika.
Zupke mozna podawac z wczesniej ugotowanym ryzem.,

UPKA BRUKSELKOWA

SKEADNIKI: 90g piersi z indyka lub kurczaka, 7 brukselek (Swiezych lub mrozonych), 1 marchewka,
kawatek pora (biata czes¢), 1 tyzka kaszy manny, 1 tyzka oliwy z oliwek, 1 tyzka sSmietany, 1 tyzeczka
ziot prowansalskich.

Mieso umy¢, pokroi¢ w kostke. Warzywa dokiadnie umy¢, marchewke obrac i pokroi¢ na kawatki.
Mieso i warzywa wrzuci¢ do zbiornika i zala¢ szklanka wody. Wybrac¢ funkcije Baby Food i whaczy¢
urzadzenie. W frakcie gotowania dodac¢ pozostate skiadniki (oliwe z oliwek, kasze manne, ziota
prowansalskie). Smietane zaleca sie dodaé na 5 min. przed zakonczeniem gotowania.



SORBET Z MANGO | GRUSZEK

SKLADNIKI: T dojrzate mango, 2 gruszki, 1 banan, 1 tyzka miodu, 200g kostek lodu, listki miety (do
dekoracii).

Owoce doktadnie umyc¢, obrac i pokroi¢ na kawatki. Wszystkie sktadniki (bez listkdw miety) wrzuci¢ do
zbiomnika blendera, wybrac¢ funkcije Sorbet i wiaczy¢ urzadzenie. Przela¢ do pucharkdw i przyozdobic
listkami miety.

DOMOWE LODY MALINOWE Z CZEKOLADA

SKEADNIKI: 350-400g mrozonych malin, pét tabliczki gorzkiej czekolady, 2 tyzki miodu, 200g
schtodzonej stodkiej Smietany 30%, listki miety (do dekoracii).

Czekolade podzielic na kostki i z pozostatymi skiadnikami wrzuci¢ do zbiomika. Wybrac funkcije Sorbet
i wlaczy¢ urzadzenie. Gotowy mus przela¢ do jednego naczynia i wiozy¢ do zamrazarki na ok. 30
min.. Gotowe lody podac¢ w pucharkach z kilkoma listkami miety.

Lody domowe mozna przyrzadzi¢ z dowolnych owocow - zardwno mrozonych jak i swiezych.

ORZEZWIAJACY NAPOJ ARBUZO
SKEADNIKI: Tkg dojrzatego arbuza, 1 banan, sok z 1/2 limonki lub cytryny, tyzka miodu, kostki lodu.

Miazsz arbuza (bez pestek), banan, sok z cytryny lub limonki oraz midd dodac do zbiornika. Wybrac
funkcije Fruit/Juice i wiaczy¢ urzadzenie. Do szklanek wrzucic po kilka kostek lodu i zala¢
przygotowanym musem. Napdj idealny na upalne dni.

EGZOTYCZNE SMOOTHIE Z MELONA | LICZ|
SKtADNIKI: T melon miodowy, ok. 10 owocow liczi, 1 tyzka miodu, sok z 1/2 limonki, kilka listkdw miety.

Melon oraz owoce liczy nalezy obrac i pozbawi¢ pestek. Melon pokroi¢ na mniejsze kawatki.
Wszystkie sktiadniki wiozy¢ do zbiornika. Wybrac¢ funkcje Fruit / Juice i wigczy¢C urzadzenie. Smaczny i
zdrowy koktajl bedzie gotowy do spozycia w zaledwie 2 min.

BANANOWE KAKAQ

SKEADNIKI: 2 banany, 50g migdatdw, 500ml chudego mieka, 2 tyzeczki kakao, 1 tyzeczka brazowego
cukru.

Migdaty wiéz do zbiomika. Wybierz funkcje Grinding i wiagcz urzadzenie. Do zmielonych migdatow
dodaj obrane banany i pozostate sktadniki. Wybierz funkcije Fruit / Juice i wtacz urzadzenie. Po ok 2
min. napdj bedzie gotowy do spozycia.

IELONY KOKTAJL Z JARMUZU | BANANA

SKEADNIKI: 3 liscie jarmuzu, 1 banan, 1 jabtko, 1 cytryna, 1 tyzka siemienia Inianego, ok 2 szklanki
wody mineralnej, tyzka miodu.

Liscie jarmuzu dokiadnie umyc¢, osuszy¢ i porwac¢ na kawatki oddzielajac liscie od todygi (fodygi
wyrzucic). Jabtko umyc¢, obrac i pokroi¢ na kawatki. Jarmuz, jabtko (bez pestek i ogonkow) i
pokrojonego banana wrzuci¢ do zbiomik. Dodac¢ wycisniety sok z cytryny, siemie Iniane oraz midd.
Wszystko zala¢ woda mineralng - ilos¢ wody uzalezniona od preferowanej gestosci koktajlu.
Wybrac¢ funkcje Fruit/Juice i wiaczy¢ urzadzenie. Zaleca sie spozycie koktajlu bezposrednio po
przygotowaniu.



KOKTAJ WARZYWNY Z GRAPEFRUITEM

SKEADNIKI: 2 grapefruity, 2 pomidory malinowe, 1 marchewka, 1/2 czerwonej papryki, ok. 400ml
wody mineralnej niegazowane).

Wszystkie warzywa umyc¢. Grapefruity umyce, obrac ze skory oraz btonki. Podzielic na mniejsze kawaiki
i oczyscic z pestek. Pomidory sparzy¢ i pokroi¢. Marchewke obrac i pokroi¢. Sktiadniki wrzuci¢ do
zbiomika i zala¢ woda mineralna. Wybrac funkcje Fruit / Juice i wiaczy¢ urzadzenie. Koktaijl najlepiej
smakuje zaraz po przygotowaniu.

DOMOWA KAWA MROZONA

SKLADNIKI: 6 tyzek ziaren kawy, ok. 700ml wody, 200ml zimnego mileka ( max. 2% ttuszczu), 2
tyzeczki cukru, ok. 200g kostek lodul.

Ziama kawy wsypac¢ do zbiomika i dodac¢ ok. 500ml wody. Wybrac¢ funkcje Coffee i wiaczye
urzadzenie. Po ok. 5 min. kawa bedzie zaparzona. Tak przygotowana kawe ostudzic, przela¢ do
innego naczynia i przecedzi¢ aby pozbyc¢ sie fusdw. Zbiornik blendera wyczysci¢ przy pomocy
funkcji Washing. Do oczyszczonego zbiomika wia¢ ostudzona kawe (bez fusdw), 200ml. wody, mleko
oraz dodac¢ pozostate sktadniki. Wybrac funkcje Mixing i wiaczy¢ urzadzenie. Gotowa kawe zaleca sie
podawac¢ w wysokich szklankach. Mozna rowniez dodac gatke loddw, bitg Smietane lub posypke
czekoladowa.

MLEKO SOJOWE

SKEADNIKI: 150g ziaren soi, 1000mI wody, szczypta soli, stewia lulb cukier do dodania smaku.

Ziarna soi namoczy¢ w 500ml i odstawi¢ na min. 8 godzin. Nastepnie wyptukac i wsypac do
zbiornika blendera. Doda¢ 500ml wody. Wybrac funkcije Soylbean Milk i wlaczy¢ urzadzenie. Czas
przygotowania ok 25-30min. Na 5 min. przed koncem dodac sol i cukier / stewie. Po zakonczeniu

gotowania pozostawi¢ do ostudzenia. Nastepnie przecedzi¢ przez gaze i wlej do butelki. Ostudzone
mleko przechowywac w lodéwce.,

UPA SZPARAGOWA Z KURCZAKIEM

SKEADNIKI: 150 g piersi z kurczaka, peczek szparagow (ok. 10 sztuk), T mata cebula, 1T maty por, 1
ziemniak, 1 tyzeczka masta, 1 tyzeczka suszonego tymianku, sol, pieprz

Wszystkie skiadniki umyc¢, pokroi¢ na kawatki, wrzuci¢ do zbiornika i zala¢ woda maksymalnie do
poziomu 1,4 L. Po zakonczonym procesie gotowania zupy (funkcja SOUP) dodac¢ do smaku $Smietane
30% . Podawac¢ z grzankami czosnkowymi.

UPA KROLEWSKA

SKEANIKI: T maty brokut, 3 pieczarki, kawatek pora ok. 5 cm, 100 g piersi z kurczaka, 80 g serka
topionego (Smietankowy), szczypta czosnku, sol, pieprz do ssaku

Brokut, pieczarki i mieso umyc¢ pokroi¢ na kawatki i wrzuci¢ do zbiornika. Serek topiony dodac w
catosci, doprawi¢. Zala¢ woda maksymalnie do poziomu 1,4 L i wigczy¢ na funkcje SOUP. Gotowa
ZUpe mozna posypac startym parmezanem.



KREM Z KALAFIORA

SKEADNIKI: 1T maty kalafior, 2 mate ziemniaki, 1 cebula, 1 zalbek czosnku, 1 tyzka oliwy z oliwek,
Smietana 30%, sdl, pieprz, kostka rosotowa

Warzywa umyc¢ , pokroi¢ i wrzuci¢ do zbiomika. Dodac¢ czosnek, oliwe i przyprawy. Zala¢ woda
maksymalnie do poziomu 1,4 L i wiaczy¢ na funkcje SOUP. Po zakonczonym procesie gotowania
zupy (funkcja SOUP) dodac do smaku smietane i posypac swiezym koperkiem.

KREM POMIDOROWY POD BIAtA PIERZYNKA

SKEADNIKI: 150 g piersi z kurczaka, 1T marchewka, 1 cebula, 2 zabki czosnku, 100 dag pomidordw,
lyzka oliwy z oliwek, 1 zéttko, sdl, pieprz, Smietana 30%, listki bazylii, starty parmezan.

Mieso i warzywa umyc¢, pokroi¢ i wrzuci¢ do zbiornika. Dodac oliwe, zotko i przyprawy. Zala¢ woda
maksymalnie do poziomu 1,4 L i wiaczy¢ na funkcje SOUP. Po zakonczonym procesie gotowania
zupy (funkcja SOUP) dodac do smaku Smietane i posypac startym parmezanem i ozdobic listkami

Swiezej bazylii.
SORBET TRUSKAWKO

SKtAD: 600 g dojrzatych truskawek, 200 g bragzowego cukru , 0,5 cytryny, 6 lisci swiezej miety, 1/2
szklanki sSmietany 30%

Truskawki obra¢ z szyputek i umyc. Wszystkie sktadniki wsypac do misy w urzadzeniu i wiaczy¢ funkcije
SORBET. Nastepnie przela¢ do miseczek i umiesci¢ w zamrazalce na 3 godziny. Przed podaniem
mozna ozdobi¢ listkami miety i startg gorzka czekolada.

SORBET POMIDORO

SKtAD: 600 gram pomidordw, 120 gram cukru, mata szczypta pieprzu, 100 ml wody, 3 tyzki stotowe
stodkiego wina, swieze liscie miety do ozdoby

Pomidory nalezy sparzy¢ wrzatkiem i zdja¢ z nich skorki. Pokrojone pomidorowy wraz z pozostatymi
sktadnikami wsypac do urzadzenia i wigczy¢ funkcje SORBET. WIac do kieliszkow i schtodzi¢ wloddwce.
Kieliszki ozdobi¢ listkami swiezej miety.

SORBET Z GRANATO

SKtAD: 200 ml syropu mietowego, 500 ml soku z granatow, 250 ml soku z pomaranczy, 1 tyzeczka
cukru waniliowego , 200 g swiezych malin, listki Swiezej miety do ozdoby

Wszystkie skiadniki umiescic w misie do urzadzenia i wigczy¢ funkcje SORBET. Nastepnie przelac do mi-
seczek i umiesci¢ w loddwce celem schiodzenia.

SOS PAPRYKOWO-POMIDORO

SKEADNIKI: T kg czerwonej papryki, 3 pomidory, 1 duza cebula, 1 tyzeczka chilli w proszku, 50 ml ole-
ju, 4 dkg soli, 2 tyzeczki cukru, 2 tyzki koncentratu pomidorowego, 1 zabki czosnku

Papryke umy¢, oczysci¢ z gniazd nasiennych i pokroi¢ na kawateczki. Pomidory sparzy¢, zdjac skorki i
pokroi¢ na kawatki, cebule i czosnek pokroi¢ na kawatki. Wszystkie sktadniki umieszczamy w misie
blendera i wigczamy funkcije BATTERS. Sos idealnie nadaje sie do makarondw, zapiekanek, pizzy.



SOS CHRZANO

SKEADNIKI: 30 g masta, 400 ml bulionu, 10 g maki, 50 ml smietany 18%, 200 g pomidordw, 50 g
chrzanu, 1 cytryna, 2 tyzki posiekanej natki pietruszki, szczypta soli, pieprzu i cukru.

Pomidory sparzyC, zdjac skorki i pokroi¢ na kawatki. Ocieramy skorke z cytryny. Wszystkie skiadniki
umieszczamy w misie blendera i wigczamy funkcje BATTERS. Gotowym sosem polewamy np. satatki.
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PARAMETRY URZADZENIA

— mMOocC urzgdzenia: 2300W

— moc grzatki: 600W

— moc siinika: 1700W

— napiecie zasilania: 230V ~ 50 Hz
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OPIS URZADZENIA

Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania koktaijli, napojow, drinkdw i kruszenia lodu. Nadaje
sie do wiekszosci owocow i warzyw.

Unikalna funkcja urzadzenia jest przygotowywanie potraw i napojéw goracych. Zbiornik wyposazono w
kryta grzatke, ktdra w potagczeniu z osSmioma nozami pozwala przygotowac zupy, przeciery dia dzieci,
mileko sojowe czy ugotowac kawe. Urzadzenie posiada 10 zaprogramowanych funkcji oraz
mozliwos¢ uzywania funkcji blendera przy wiasnych ustawieniach.

Skutecznos¢ dziatania urzadzenia jest znacznie wyzsza niz w przypadku tradycyjnych blenderdw.
Urzadzenie nie nadaije sie do owocow i warzyw widknistych (np. rabaroar) oraz zawierajacych pestki
lub tupiny. Mozna stosowa¢ owoce pestkowe ale po uprzednim ich wydrylowaniu. Jakose
uzyskanego soku lub koktajlu uwarunkowana jest jakoscig owocow i warzyw.

Na wyposazeniu urzadzenia znajduje sie korek pokrywy i parownik. Korek nalezy zatozy¢ na pokrywe
jesli miksowane sa produkty zimne. Przygotowujac potrawy gorace, na pokrywe urzadzenia nalezy
zatozy¢ parownik.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy.

— doktadnie zapoznac sie z trescia niniejszej instrukcii

— upewni¢ sie czy zaden z elementdw nie jest uszkodzony

— umyc¢ elementy, ktdre maja kontakt z zywnoscia ciepta woda

— zZtozy¢ urzadzenie zgodnie z instrukcja montazu



BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

« Przed rozpoczeciem uzytkowania miksera kielichowego zapoznaj sie z trescia catej instrukcii
obstugi.

* Mikser kielichowy jest przeznaczony do uzytku domowego. W przypadku wykorzystywania go
do celdw komercyjnych, sprzet fraci gwarancije, ktorg jest objety.

« Zawsze umieszczaj urzadzenie na ptaskiej, rownej powierzchni.

» Odfaczaj urzadzenie od gniazdka elekirycznego, gdy nie jest ono uzywane oraz przed
rozpoczeciem czyszczenia.

« Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy, obudowa lub uchwyt sg w sposodb
widoczny uszkodzone. Oddaj wowczas urzadzenie do autoryzowanego punkiu serwisowego.

« Jezeli przewdd zasilajgey ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony w serwisie
producenta w celu unikniecia zagrozenia. Napraw urzagdzenia moze dokonywac jedynie
przeszkolony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac powazne
zagrozenia dla uzytkownika. W razie wystapienia usterek radzimy zwrocic sie do
auforyzowanego punktu serwisowego.

* Nie wktadaj urzadzenia do wody lub innego ptynu, nie uzywaj w tazience oraz na wolnym
powietrzu.

* Przed zdjeciem pokrywy z dzbanka i przed zdjeciem dzibanka z podstawy urzadzenia poczeka;j
az noze catkowicie sie zatrzymaija.

* Nie uzywaj miksera kielichowego bez natozenia korka lub parownika.

» Nie wktadaj rgk do zbiornika, nawet kiedy zostat on zdjety do czyszczenia, gdyz noze sg bardzo
ostre. Nie myj nozy bezposrednio reka.

* Nie wktadaj zadnych przedmiotow do dzbanka.

» Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie majace
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chylba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcja uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich
bezpieczenstwo.

* Nalezy zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

» Urzadzenie podiaczaj jedynie do sieci pragdu przemiennego 230V~50Hz.

« Nie wyciagaj wiyczki z gniazdka sieciowego pociagajac za przewdd.

* Przewdd zasilajgcy nie moze zwisa¢ nad brzegiem stotu lub blatu ani dotyka¢ goracej
powierzchni. Trzymaj mikser kielichowy i przewdd zasilajacy z daleka od ptyt grzewczych i
palnikow.

« Jezelijest to mozliwe, to przechowuj mikser kielichowy z dala od bezposredniego
promieniowania stonecznego i Swiatta jarzeniowego.

» Podczas przechowywania nigdy nie frzymaj pokrywy zatozonej na dzlbanku miksera. Przed
uzyciem zwilz uszczelke pokrywy woda i zatdz pokrywe na dzbanek miksera.

* Nie przepetniaj dzbanka. Jezeli ptyn dostanie sie do podstawy silnika, moze zostac zassany do
silnika, powodujac jego uszkodzenie.

» Nie napetnigj dzbanka powyzej oznaczenia 1,71 — jezeli tak sie stanie, to jego zawartos¢ moze
spowodowac wycisnieciu pokrywy przy uruchomieniu silnika.

» Nie wigczaj miksera kielichowego, kiedy jest pusty i suchy poniewaz zatarciu ulegnie
tozyskowanie noza.

« Do mycia metalowych czesci zwiaszcza ostrych nozy uzywaj miekkiej szczoteczki.

» Better Product Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody powstate w
wyniku niewtasciwego uzywania urzagdzenia

MONTAZ URZADZENIA

Podstawe urzadzenia nalezy postawi¢ na twardej i stabilnej podstawie. Na podstawe nalezy zatozy¢
zbiomik i zamknac go pokrywa. Po podtgczeniu przewodu zasilajacego oraz wigczeniu go do sieci
elekirycznej, urzadzenie jest gotowe do uzycia, co potwierdzi sygnatem dzwiekowym oraz
podswietleniem przycisku ,LOCK” oraz pokretta.



Przed kazdym ztozeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie elementy sa w dobrym stanie,

nie sa popekane lub uszkodzone. Elementy czynne urzadzenia takie jak noze i uszczelka podlegaja
naturalnemu zuzyciu i nie podlegaja gwaranciji. Mozna je kupi¢ w serwisie producenta.

Elementy plastikowe urzadzenia nie nadajg sie do mycia w zmywarce. Nalezy je my¢ ciepta woda z
dodatkiem plynu do mycia naczyn.

PANEL STEROWANIA | WYSWIETLACZ

WSKAZNIK TEMPERATURY / PREDKOSCI

Mlxmg Frunts
Soybean

PROGRAMY WSKAZNIK CZASU PRACY PROGRAMY

UZYTKOWANIE URZADZENIA

Pomiedzy kazdym z cykli pracy urzadzenia nalezy odczekaé 10 minut. Nalezy przestrzegaé czasu
przerwy w pracy urzadzenia. Brak wystarczajacych przerw w pracy urzadzenia, moze doprowadzi¢ do
nieodwracalnego uszkodzenia silnika lub innych elementéw urzadzenia.

Siinik posiada zabezpieczenie termiczne. W przypadku przegrzania siinika urzadzenie automatycznie
sie zatrzyma. Nalezy wylaczy¢ urzadzenie i odczekac okoto 20 minut az silnik ostygnie.

Urzadzenie po poprawnym ztozeniu jest gotowe do pracy i zabezpieczone przed przypadkowym
wiaczeniem. Odblokowanie zabezpieczenia odbywa sie poprzez dotkniecie i przytrzymanie palcem
przez ok. 3 sekundy przycisku ,LOCK". Kiedy urzadzenie zostanie odblokowane, zaswieca sie wszystkie
elementy wyswietlacza.

Po odblokowaniu urzadzenia przechodzi ono w fryb automatyczny.

- W trybie automatycznym wybor funkcji nastepuje poprzez krecenie pokrettem. Ikony funkcji bede
mrugac po kolei, co bedzie tez potwierdzone sygnatem dzwiekowym. Po wyborze wymaganej funkcii
nalezy wcisna¢ pokretto. Urzadzenie uruchomi sie i wykona wybrany program. W kazdej chwili mozna
zatrzymad prace urzadzenia, wciskajac ponownie pokretto. Na wyswietlaczy rozpocznie sie odliczanie
Czasu pracy oraz wyswietlona zostanie temperatura wewnatrz zbiornika lub poziom obrotdw silnika.
Po zakonczeniu cyklu zadanego programu urzadzenie zakonczy prace i poinformuje o tym sygnatem
dzwiekowym frwajgcym ok. 1 minute oraz mrugajacymi przyciskami ,LOCK” oraz ,DIY”.

- Tryb manualny uruchamia sie poprzez dotkniecie przycisku ,DIY” po odblokowaniu urzadzenia.
Pierwsze dotkniecie pozwala na ustawienie jednej z trzech predkosci obrotowych siinika poprzez
obracanie pokrettem. Po wybraniu predkosci obrotowej i ponownym dotknieciu przycisku ,DIY”,
obracajac pokretterm mozna wybra¢ czas dziatania urzadzenia (do 30 minut). Wcisniecie pokretta,
uruchamia urzgdzenia na zadanych parametrach.

Po zakoriczeniu pracy urzadzenie samoczynnie przechodzi w stan uspienia. Ponowne wzbudzenie
urzadzenia nastepuje poprzez dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,LOCK".



ZABEZPIECZENIA

Urzadzenie posiada szereg zabezpieczen, ktdre nie pozwalaja na jego uruchomienie:

— Urzadzenia nie mozna uruchomi¢ bez poprawnie zatozonego zbiomika na korpus urzadzenia.
— Urzadzenia nie mozna uruchomi¢ bez poprawnie zamknietej pokrywy.

— Zdjecie pokrywy lub zbiomika powoduje wytaczenie urzadzenia i skasowanie ustawien
manualnych lub rozpoczetego programu.

Pokrywe zbiornika, parownik i korek nalezy my¢ pod biezaca woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

Mycie zbiornika wewnatrz nalezy przeprowadzi¢ z uzyciem funkciji Washing”. Po oprdznieniu zbiornika
nalezy nala¢ do niego ok. litr goracej wody oraz uruchomic funkcje Washing”, po czym wyla¢ wode.
Czynnos¢ nalezy powtdrzy¢ az do catkowitego wyczyszczenia zbiornika. Zbiomik z zewnatrz nalezy
przeciera¢ wilgotna szmatka. Nie nalezy zanurzac zbiomika w wodzi i innych ptynach aby zapobiec
zalaniu stykow elekirycznych, znajdujacych sie w podstawie zbiomika. Jesli z jakiegos powodu styki
zostana zalane nalezy przed ponownym uzyciem je doktadnie wysuszyc¢.

Podstawe urzadzenia nalezy czysci¢ wilgotng szmatka z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia w wodzie ani nie ptukac pod strumieniem biezacej wody.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ponizsza tabelka pomaga w rozwigzaniu problemaow, kidre moga sie pojawic podczas uzytkowania
urzadzenia:

PROBLEM PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Urzadzenie nie dziata Brak zasilania Podtacz kabel zasilajacy
Nieprawidtowo zmontowane Roztdz i 26z urzadzenie ponownie
urzadzenie
Urzadzenie pracuje ale nie Za duze kawatki produktow Zbyt duze kostki lodu
miksuje catej zawartosci dzlbanka
Pokrdj produkty na mniejsze Uzyj mniejszych kostek lodu
Urzadzenie w czasie pracy Zadziotato zabezpieczenie Sprawdz poprawnos¢ ztozenia
samoistnie sie wylgczyto
Urzadzenie uszkodzone Skontaktuj sie z serwisem
producenta
Urzadzenia znaczaco zwalnia Zbyt twarde produkty Podawaj produkty w mniejszych
podczas pracy porcjach

Urzadzenie jest zbudowane z materiatow, kidre moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub
recyklingowi. Nalezy je przekazac¢ do odpowiedniego punkiu, ktdry zajmuje sie zbieraniem i
recyklingiem urzadzen elekirycznych i elektronicznych.



GWARANCJA

Gwarancja udzielana jest na okres 24 miesiecy od daty sprzedazy okreslonej w dowodzie zakupu i
jest realizowana w standardzie DOOR-TO-DOOR, Ujawnione w tym czasie wady beda usuwane
bezptatnie w terminie 14 dni roboczych od daty dostarczenia produkiu do serwisu producenta.
Warunkiem udzielenia gwaranciji jest zapoznanie sie uzytkownika z instrukcja obstugi i uzytkowanie
urzadzenia zgodnie z 13 instrukcja.

Przez naprawe gwarancyjna rozumie sie wykonanie przez zaktad serwisowy czynnosci wiasciwych dia
usuniecia wady objetej gwarancija. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych w
instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny
koszt a w tym zainstalowanie i czyszczenie urzadzenia.

Gwarancja nie sg objete:

- elementy szklane, sznury pofaczeniowe i sieciowe, zardwki, baterie, akumulatory, noze thace, sita i
filtry oraz elementy eksploatacyjne.

- uszkodzenia mechaniczne, chemiczne, termiczne i wszystkie inne spowodowane dziataniem lub
zaniechaniem dziatania uzytkownika albo dziotaniem sity zewnetrznej (przepiecie w sieci elekirycznej,
niezgodne z instrukcja obstugi ztozenie urzadzenia, korozja, pyly, przedmioty, ktére podczas
eksploatacji dostaty sie do urzadzeniaq).

- uszkodzenia powstate na skutek naturalnego, czesciowego zuzycia urzadzenia lub jego czesci
zgodnie z wiasciwosciami i przeznaczeniem urzadzenia (filtry, simaki, uszczelki itp.).

- uszkodzenia wynikie na skutek przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez osoby
trzecie oraz wynikte z uzytkowania niezgodnego z instrukcija.

- celowego uszkodzenia sprzetu.

- czynnosci konserwacyjne: wymiana filtrdw, czyszczenie, wymiana czesci posiadajacych okreslona
Zywotnose.

- uszkodzenia powstate na skutek zastosowania innego niz uzywanie w gospodarstwie domowym
(np. dla celéw komercyjnych lub zarobkowych)

Reklamujacemu przystuguje prawo wymiany sprzetu na nowy, jesli:

- W okresie gwaranciji serwis producenta dokona frzech napraw, a sprzet bedzie wykazywat nadal
wady uniemozliwigjace uzywanie go zgodnie z przeznaczeniem

- naprawa nie zostanie wykonana w terminie okreslonym w pkt. 1 lub w innym terminie uzgodnionym
z reklamujagcym w formie pisemnej

- serwis producenta stwierdzi pisemnie, ze usuniecie wady jest niemozliwe

Dokonanie naprawy gwarancyjnej bedzie poswiadczone wpisem serwisu producenta na karcie
gwarancyjnej.

Uprawnienia z tytutu gwaranciji beda realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika waznej
karty gwarancyjnej, opieczetowanej i wypisanej przez sprzedawce wraz z dowodem zakupu
potwierdzajacym date zakupu produktu. Samowolne zmiany wpisdw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie napraw we wiasnym zakresie powoduije utrate swiadczen z tytutu gwaranciji. Karta
gwarancyjna bez zatgczonego dowodu zakupu oraz poprawnie wpisanej daty zakupu, pieczatki i
podpisu sprzedawcy jest niewazna.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytaCza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Zgtoszenia napraw gwarancyjnych nalezy dokonywac¢ za posrednictwem strony intemetowej
www.gotie.pl
lub telefonicznie w Serwisie Centralnym producenta pod numerem +48 32 7202219
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