SUPER PIERNIK

100% koncentrat ciasta

Mieszanka ciasta piernikowego z dodatkiem starannie wyselekcjonowanych przypraw korzennych oraz
aromatu miodowego co ma ogromny wptyw na jego bardzo wysoka jakos¢ i wyjatkowe walory smakowe.
Idealnie nadaje sie do wypieku ciast, babek piernikowych oraz drobnych piernikow.

SUPER PIERNIK jest prosty w przygotowaniu, doskonaty w smaku, dtugo zachowuje swiezos¢

i prawdziwie piernikowy zapach.
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SUPER PIERNIK

100% koncentrat ciasta

PIERNIKI DROBNE (watkowane)

Sposob wykonania:
b nte | SUPERPIRNIK 1000
U T O woda 17080
il fec oy 00 Chricrok . makapszenna 150
wysokiej jakosci polewa o smaku typ 500

czekoladowym PROVENDA DARK EXTRA jaja 140 g

lub polewa PROVENDA WHITE.

PIERNIKI SZPRYCOWANE

SUPER PIERNIK 900g
maka pszenna typ 500 5009
miod 3509
woda 300g
jaja 200g
marmolada owocowa 200g
olej 100g
marmolada brzoskwiniowa 900g

(do szprycowania piernikéw)

Sposob wykonania:

Miod i marmolade zalewamy goraca woda - taczymy. Nastepnie dodajemy olej, jaja i SUPER PIERNIK. Mieszamy na
wolnych obrotach ok. 3 min. Na koniec taczymy z maka. Mase piernikowa szprycujemy na blache w formie biszkopcikdw,
3 na wierzch szprycujemy marmolade brzoskwiniowa. Zapiekamy w temperaturze ok. 200°C przez 8-12 min. Wykanczamy
polewg czekoladowa PROVENDA DARK EXTRA.
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