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Drogi Kliencie,

Cieszymy sie, ze wybrate$ ten elektryczny grill wotowy. W tym grillu mieso jest wystawione na dziatanie
temperatury do 850 ° C przez kilka minut, co nadaje mu chrupigcg skérke, ale pozostaje soczyste w srodku.
Twaoj nowy grill wotowy moze by¢ rowniez uzywany do przygotowywania ryb, warzyw, a nawet deseréw.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi i postepowanie
zgodnie z instrukcjg.

Zachowaj instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci i dla innych uzytkownikéw. Jesli urzadzenie zostanie
przekazane komus innemu, zawsze powinna towarzyszy¢é mu niniejsza instrukcja obstugi. Stanowig integralng czes¢
urzadzenia.

Producent i importer nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci, jesli informacje zawarte w niniejszej instrukc;ji
obstugi nie sg przestrzegane.

W przypadku pytan dotyczacych urzadzenia oraz czesci zamiennych / akcesoriéw, prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta za
posrednictwem naszej strony internetowe;j:

www.dspro.de/kundenservice
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Opis urzadzenia

8 Otwory wentylacyjne

9 Element grzewczy

10 Komora grillowa

11 Hak do mocowania ramy regatu
12 Panel sterowania

13 Otwory wentylacyjne

14 0 / 1 Gtéwny wytgcznik (z tytu

urzadzenie)

Panel sterowania

(Obrazek DO)

15 Przyciski programow

16 wWIacznik / wytacznik

17 ZESTAW Przetaczanie miedzy temperaturg a
ustawienie czasu gotowania

18 A Zwiekszy¢ temperature / czas gotowania; zmniejszy¢
v temperature / czas gotowania

19 REST Program odpoczynku

20 Wyswietlacz czasu gotowania

21 Wyswietlacz temperatury
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Wyjasnienie

Symbolika

Symbole niebezpieczenstwa: Te symbole wskazujg
ryzyko obrazen (np. W wyniku porazenia pradem

elektrycznym lub pozaru). Przeczytaj uwaznie powigzane

wskazéwki bezpieczenstwa i przestrzegaj ich.

Dodatkowa informacja

O

Przeczytaj instrukcje obstugi przed
uzyciem.

—
1
T

T

Uwaga: goragce powierzchnie!

>

Nadaje sie do stosowania z jedzeniem.

-]

Wyjasnienie stow ostrzegawczych

ZAGROZENIE ostrzega przed ciezkimi obrazeniami i

zagrozeniem zycia

OSTRZEZENIE ostrzega przed moZliwy powazne

obrazenia i zagrozenie zycia

UWAGA ostrzega przed lekkimi lub umiarkowanymi
obrazeniami
OGLOSZENIE ostrzega przed szkodami materialnymi
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Uwagi dotyczace bezpieczenstwa

i’i OSTRZEZENIE: Przeczytaj wszystkie uwagi dotyczace bezpieczenstwa, instrukcje,

ilustracje i dane techniczne dostarczone z tym urzadzeniem. Nieprzestrzeganie wskazowek

bezpieczenstwa i instrukcji moze spowodowac porazenie prgdem, pozar i/ lub obrazenia.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub z brakiem
doswiadczenia i / lub wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane, jak
bezpiecznie korzystac z urzadzenia i zrozumiaty zagrozenia wynikajgce z

nieprzestrzegania odpowiednie srodki ostroznosci.

Dzieci musieC nie bawi¢ sie urzagdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie moze zosta¢ przeprowadzony do

dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i sg pod nadzorem.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat i zwierzeta nalezy trzymac z dala od
urzgdzenia i kabla potgczeniowego.
OSTRZEZENIE: W tym urzgdzeniu nie wolno uzywa¢ wegla drzewnego ani podobnych paliw.

UWAGA: Gorace powierzchnie!

Podczas pracy urzgdzenia temperatura powierzchni, ktérych mozna
dotkng¢, moze by¢ bardzo wysoka. Nie dotykaj rozgrzanych czesci
podczas lub po uzyciu urzgdzenia! Dotykaj uchwytow i pokretet sterujgcych
tylko podczas pracy urzadzenia lub bezposrednio po jego wytgczeniu.
Ruszt do grillowania wyjmowac tylko za pomocg dotgczonej raczki. Zaleca
sie noszenie zaroodpornych rekawic do grilla, szczegdlnie podczas
dotykania gorgcych czesci urzagdzenia. Poczekaj, az urzgdzenie ostygnie,
zanim zostanie przetransportowane, wyczyszczone lub przechowywane.

Nigdy nie zanurzaj grilla i kabla potgczeniowego w wodzie lub innych ptynach i
upewnij sie, ze nie wpadng do wody ani nie zamoczg. Istnieje niebezpieczenstwo
porazenia prgdem przez wode.

Urzadzenie nalezy zawsze odfgczac od sieci zasilajgcej, gdy jest pozostawione
bez nadzoru oraz przed transportem, montazem, demontazem i czyszczeniem
urzadzenia.

EN
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Nie wprowadzaj zadnych modyfikacji w urzgdzeniu. Nie wymieniaj tez

samodzielnie kabla potgczeniowego. Jesli urzadzenie, kabel potgczeniowy lub

akcesoria urzadzenia sg uszkodzone, muszg zosta¢ wymienione przez

producenta, dziat obstugi klienta lub specjalistyczny warsztat w celu unikniecia

zagrozen.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnetrznym zegarem ani oddzielnym

systemem zdalnego sterowania.

Przestrzegaj wskazéwek dotyczacych czyszczenia w rozdziale ,,Czyszczenie i przechowywanie”!

NIEBEZPIECZENSTWO - niebezpieczenstwo porazenia Jradef ¥nafy@ignfinze dotykac elementu grzejnego.

A Zaszokowaé

Nie uzywaj urzgdzenia w pomieszczeniach o duzej
wilgotnosci.

Jezeli urzgdzenie wpadnie do wody, nalezy
natychmiast odtaczy¢ doptyw pradu. Nie prébuj
wyciggac urzgdzenia z wody, gdy jest jeszcze
podtgczone do sieci elektrycznej! Przed ponownym
uzyciem zle¢ sprawdzenie urzadzenia w
specjalistycznym warsztacie.

Nigdy nie dotykaj urzadzenia i kabla
potaczeniowego mokrymi rekami, gdy te
komponenty sg podtaczone do zasilania
sieciowego.

OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo pozaru

Nie uzywaj urzgdzenia w pomieszczeniach, w ktérych

znajdujg sie substancje tatwopalne lub wybuchowe.

Podczas uzytkowania urzadzenie nalezy trzymacé z dala od

materiatéw tatwopalnych lub wrazliwych na ciepfo.

Nie wolno zakrywac¢ otworow wentylacyjnych; urzagdzenie
mogtoby sie przegrzaé. Nie przykrywaj urzadzenia, gdy

jest jeszcze gorgce, aby zapobiec pozarowi.

Po uzyciu urzadzenia wentylator pracuje
jeszcze przez chwile, az urzgdzenie ostygnie.
W czasie pracy wentylatora nie wolno
wytgczaé urzadzenia gtdwnym wytacznikiem
ani wyciggac¢ wtyczki z gniazda sieciowego.
Urzadzenie mogtoby sie przegrzac.

Moze sie zapali¢.

Nie podtgczaj urzadzenia razem z innymi
odbiornikami (o duzej mocy) do wielokrotnego
gniazdka, aby unikng¢ przecigzenia i
ewentualnego zwarcia (pozaru).

Upewnij sie, ze zywnos$¢ zawierajgca olej i thuszcze
nie jest przegrzana. Nie wktadaj do urzgdzenia
naczyn wypetnionych olejem.

W przypadku pozaru: Nie gasi¢ woda! Zdusic
ogien kocem gasniczym lub odpowiednim
gasnica.

W przypadku przerwy w zasilaniu ustaw gtéwny

wylacznik w pozycji 0.

A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo obrazen

Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od plastikowych
toreb i folii. Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy, aby unikngé zagrozenia dla
dzieci, zwierzat i przedmiotow.

Upewnij sig, ze dzieci nie majg dostepu do
urzadzenia bez nadzoru. Nieprawidtowe uzycie
moze by¢ niebezpieczne.

W zadnym wypadku raczka nie moze pozostawaé
przymocowana do rusztu grilla podczas pracy.
Nagrzeje sie i moze spowodowaé powazne
oparzenia.

Nie przesuwaj urzadzenia podczas uzytkowania!



Upewnij sie, ze kabel sieciowy jest zawsze
poza zasiegiem matych dzieci i zwierzat.
Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

Upewnij sie, ze poditgczony kabel zasilajgcy
nie stwarza ryzyka potkniecia.

Kabel zasilajgcy nie moze zwisac z powierzchni, na
ktorej znajduje sie urzadzenie

jest umieszczony tak, aby uniemozliwic¢
Sciggniecie urzadzenia.

UWAGA - Ryzyko uszkodzenia materiatéow i

mienia

Urzadzenie nalezy podtaczaé tylko do prawidtowo
zainstalowanego gniazda wtykowego ze stykami
bezpieczenstwa. Gniazdo wtykowe musi by¢ tatwo
dostepne, aby mozna byto szybko odtgczy¢
podtgczenie do sieci. Napiecie sieciowe musi

odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.

Nie uzywaj przedtuzaczy.

Przed podigczeniem urzgdzenia rozwin
catkowicie kabel zasilajgcy.

Urzadzenie nalezy wytgczy¢ podczas wktadania lub
wyjmowania wtyczki sieciowe;.

W przypadku usterki wyjmij wtyczke z gniazdka
wystepuje podczas pracy lub przed a

burza z piorunami.

Zawsze sprawdzaj urzgdzenie pod katem uszkodzen
przed uruchomieniem. Plik

urzadzenie powinno byé uzywane tylko wtedy, gdy jest
w petni zmontowany, nieuszkodzony i w
sprawny!

Zawsze umieszczaj urzgdzenie na ciepto-re-
sistant, sucha, pozioma i stabilna powierzchnia
Twarz. Nigdy nie stawiaj urzadzenia na miekkiej powierzchni
powierzchnia. Otwory wentylacyjne wigczone
spod urzadzenia nie moze byc¢

pokryty. W przeciwnym razie moze sie przegrzac¢

i zosta¢ uszkodzony.

Nie umieszczaj urzadzenia na ani obok
zrédta ciepta, takie jak ptyty grzejne lub piekarniki.
Utrzymuj otwarty ogien, np. Palenie

Swiece, z dala od urzadzenia i

przewdd fgczacy.

Nie narazaj urzadzenia na ekstremalne dziatanie
temperatury, uporczywa wilgo¢,

bezposrednie $wiatto stoneczne lub uderzenia.
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B Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym miejscu w
temperaturze od 0 do 40 ° C.

= Upewnij sig, ze kabel przytgczeniowy nie jest
przygnieciony, zgiety lub utozony na ostrych
krawedziach i nie styka sie z gorgcymi
powierzchniami (np. Urzgdzenia).

= Wyciggajgc wtyczke z gniazdka nalezy zawsze

ciggna¢ za wtyczke, a nigdy za kabel zasilajacy.

Nie ciagnij ani nie przenos urzadzenia za kabel
zasilajgcy.

u Nigdy nie stawiaj ciezkich przedmiotéw na urzadzeniu.

= Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych od
producenta, aby zagwarantowac, ze nie ma
zaktocen, ktére mogg uniemozliwi¢ dziatanie
urzgdzenia i unikng¢ zagrozen.

=  Nie uzywaj urzadzenia, jesli ulegto awarii, spadto lub
zostato upuszczone do wody. Przed ponownym
uzyciem zle¢ sprawdzenie w specjalistycznym

warsztacie.

Przeznaczenie

« Ten grill wysokotemperaturowy zostat zaprojektowany
do grillowania, zapiekania i
podgrzewanie potraw do wyzszych temperatur
do 850 ° C. Odpoczynek jest réwniez mozliwy w
to urzgdzenie.

. Tego grilla mozna uzywac tylko w pomieszczeniach
w pomieszczeniach z dostateczng wentylacja lub
na zewnatrz, jesli jest wystarczajacy daszek
pokrywa.

. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jako wbudowanego
urzadzenie!

i Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku osobistego
i nie jest przeznaczony do celéw komercyjnych
Aplikacje.

° Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko jako
opisane w instrukcji obstugi
tions. Kazde inne uzycie jest uwazane za
by¢ niewtasciwym. Nieprawidtowa obstuga i
niewtasciwa obstuga moze spowodowac usterki
z urzadzeniem i spowodowac obrazenia ciata
uzytkownik.

«  Gwarancja nie obejmuje usterek
spowodowane nieprawidiowg obstuga,

EN
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wiek lub préby napraw. To samo dotyczy
normalnego zuzycia oraz ztogow ttuszczu i
przebarwien na urzgdzeniu i akcesoriach.

Przed pierwszym uzyciem

1. Sprawdz dostarczone elementy pod katem kompletnosci i
ewentualnych uszkodzen transportowych (patrz
rozdziat ,Dostarczone elementy”). Jesli urzadzenie jest
uszkodzone,
nie uzywaj go, ale skontaktuj sie z naszym dziatem
obstugi klienta.

2. Usunh z urzadzenia wszelkie mozliwe folie, naklejki lub
zabezpieczenia transportowe.
Nigdy nie usuwaj tabliczki znamionowej!

3. Wyptucz ruszt do grillowania ( 5), blacha do grillowania ( 7)
i tacke ociekowg ( 6) doktadnie usung¢ wszelkie ewentualne
pozostatosci produkcyjne. W tym celu postepuj zgodnie z
instrukcjami zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie i

przechowywanie”.

Rama stelaza ( 2) mozna wyjg¢ z komory
grilla ( 10).

Aby to zrobi¢, nalezy go lekko unies¢ z tytu,
poniewaz jest utrzymywany na miejscu przez
hak na dole. Przy ponownym wktadaniu
wsun rame stelaza za hak.

Konfiguracja i podtgczanie grilla

1. Umiesc grill (1) na stabilnym i
odporna na ciepto powierzchnia robocza. Upewnij sig, ze ze
wszystkich stron jest wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni,

zwtaszcza w kierunku komory grilla ( 10).

2. Caltkowicie rozwin kabel sieciowy i wi6z
wtyczke do gniazdka.

3. Upewnij sie, ze rama stojaka ( 2) stabilnie osadza
sie w komorze grilla. Dolna belka poprzeczna

ramy stojaka musi znajdowac sie za hakiem (11) w

komorze grilla.

Pieczenie na roznie

Element grzejny ( 9) grilla moze podgrzac ok. 850 ° C.
To ekstremalne ciepto powoduje, ze wtdkna na
powierzchni miesa natychmiast sie kurczg, tworzgc w
ten sposob chrupigca skérke w mgnieniu oka.
Natomiast wnetrze kawatka miesa pozostaje prawie
nieskazitelne i soczyste. Gérne ciepto sprawia, ze
kapigca z migsa sok nie przypala sie i mozna go
wykorzystac jako wywar do soséw.

Chociaz grill zostat opracowany do przyrzadzania stekow,
doskonale nadaje sie réwniez do grillowania tunczyka,
tososia, owocow morza i warzyw lub do karmelizujacych
deserow, takich jak créme brilée lub kandyzowane owoce.
Po prostu daj temu szanse! Twoja wyobraznia nie zna

granic.

Przed przygotowaniem mieso powinno mie¢
temperature pokojowg, aby zapewnic¢ dobre i

rownomierne gotowanie.

Czas pieczenia zalezy od grubosci,
jakosci, dojrzatosci i temperatury miesa na
poczatku procesu grillowania. Dopoki
dobrze nie zaznajomisz sig z
urzgdzeniem, stan miesa nalezy okresowo
sprawdzac.

PROSZE ZANOTOWAC!

L UWAGA - niebezpieczenstwo poparzenia! Plik
akcesorium bardzo sie nagrzewa w
urzadzeniu. Uzywaj rekawic kuchennych! Do
wyjecia rusztu grilla koniecznie uzyj uchwytu!

®  Gorgce akcesorium nalezy zawsze umieszczaé na
zaroodpornej powierzchni.

¥ W urzadzeniu nie nalezy umieszczaé zadnych naczyn do
gotowania poza blachg do grillowania.

u Nie umieszczaj na grillu zywnosci zawinietej w folie

spozywczg lub w plastikowych torebkach.
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1. Napehij tacke ociekowa ( 6) niewielkg iloscig wody,
jesli to konieczne, i wsun jg na dolne szyny ramy
stojaka ( 2).

2. Nie wktadaj rusztu do grillowania ( 5) i blacha do grillowania ( 7)!

3. Odwroé gtowny przetacznik ( 14) z tytu grilla do
pozycji JA. Panel sterowania ( 12) wtgcza sie
wentylator. Ustaw recznie temperature i czas

4. gotowania lub wybierz jeden z 5 programow
grillowania.

Ustawienie reczne:
- Najpierw ustaw temperature za pomoca
V/A guziki ( 18).
- Potwierdz za pomocg ZESTAW przycisk ( 17).
Wyswietlacz czasu ( 20) zaczyna migotac.
- Uzyj V/A przyciski, aby ustawi¢
Czas gotowania.
Wybierz program grillowania:
Dotknij zgdanego symbolu programu ( 15). Symbole
przedstawiajg nastepujgce ustawienia wstepne:

Temperatura /

Program
Czas gotowania
850°C/
Antrykot )
3min
850°C/
Pieczen wotowa
5 minut
. 850°C/
Stek na kosci )
7min

@ ) 800°C/
Filet
e 4min

Kurczak (tez
600°C/
ryby, owoce morza .
. 8min
i warzywa)

300°C/

ODPOCZYNEK Spoczynkowy
5 minut

Temperatury i czasy gotowania ustawione dla
programoéw sg jedynie srednimi i nalezy je w razie
potrzeby dostosowac. Poniewaz rozne produkty réznig
sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i jakoscia,
rzeczywiste temperatury i czasy gotowania mogg sie
réznic.

Podobnie jak w przypadku ustawiania recznego, temperature lub czas
gotowania dla wybranego programu mozna zmieni¢ za pomocg
przycisku V/A i zEstaw
guziki.

Kiedy program grillowania jest uruchomiony, mozesz przetaczyé

sie na ODPOCZYNEK program w dowolnym momencie.

5. Rozpocznij grillowanie naciskajac
w przycisk ( 16). Komora grilla nagrzewa sie
do ustawionej temperatury. Aby przedwczesnie
zatrzymacé urzadzenie, nacisnij
w ponownie przycisk.
6. W miedzyczasie umies¢ mieso, jesli to mozliwe, w
oznaczeniu na ruszcie zimnego grilla.

7. Po osiggnieciu ustawionej temperatury
ustyszysz sygnat dzwiekowy i zostanie
wyswietlony czas ( 20) zaczyna liczy¢ wstecz.

8. Zawiesi¢ uchwyt ( 4) na ruszcie grilla i wsun go
jak najdalej do komory grilla, aby powierzchnia
migsa byfta wystawiona na dziatanie
maksymalnej temperatury. Upewnij sie, ze
grillowane jedzenie nie dotyka elementu
grzejnego ( 9).

9. Zdejmij uchwyt z grilla
natychmiast ponownie tak, ze
nie nagrzewa sie.

10. Po uptywie potowy czasu pieczenia
obréci¢ mieso.

11. Po uptywie czasu gotowania element grzejny
wytgcza sie automatycznie. Jednak wentylator
nadal dziata, gdy komora grilla jest jeszcze
goraca.

12. Pozostaw mieso do spoczynku, az zostanie ugotowane do
odpowiedniego poziomu. Istniejg rézne sposoby
pozostawienia migsa do spoczynku w zaleznosci od

wielkosci i tekstury miesa:
- Mozesz nacisng¢ ODPOCZYNEK przycisk ( 19)
aby rozpoczg¢ program spoczynku (mozna

regulowac temperature i czas gotowania).

- i/ lub wsun ruszt grillowy na dolne szyny (im
ciensze mieso, tym nizsze)

- lub potéz mieso na talerzu.

EN
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Najbardziej wiarygodnym sposobem okreslenia
stopnia ugotowania jest uzycie miernika
temperatury rdzenia (brak w zestawie).

Aby odswiezy¢ skorke, po fazie spoczynku
grilluj mieso na najwyzszym ustawieniu
temperatury jeszcze przez kilka sekund z
kazdej strony. Ale stopien gotowania moze sie
tutaj nieznacznie zmienic.

13. Po uzyciu ustaw gtéwny wytacznik w potozeniu 0
i wyciggnij wtyczke z gniazdka.

14. Poczekaj, az grill i akcesoria ostygna. Nastepnie
wyczysc je (zobacz rozdziat ,Czyszczenie i
przechowywanie”).

Korzystanie z blachy grillowej

Taca do grillowania ( 7) nadaje sie do mniejszych kawatkéw
jedzenia lub przygotowywania sosow.

Podczas grillowania miesa w gornej czesci komory
grilla, na przyktad warzywa mozna gotowaé na
blasze do grillowania w dolnej czg$ci komory grilla.
Wyciekajgcy sok z miesa pomaga przyprawiac
warzywa.

Nasze zalecenia dotyczgce sosu: masto, czosnek i
rozmaryn rozpusc sie na blasze do grillowania
podczas grillowania.
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Czyszczenie i przechowywanie

PROSZE ZANOTOWAC!

Przed przystgpieniem do czyszczenia wyciggnij
wtyczke z gniazdka i pozwol urzgdzeniu i
akcesoriom ostygnac.

Do czyszczenia nie nalezy uzywaé zadnych zrgcych ani
$ciernych $rodkéw czyszczacych ani ggbek do szorowania.

Powierzchnie mogg zosta¢ uszkodzone!

Wyptucz akcesorium po kazdym uzyciu. Po uzyciu grill
nalezy rowniez oczysci¢ z okruchow, osadow ttuszczu
lub innych zanieczyszczen.

» Usun wszelkie zabrudzenia z grilla wilgotng
szmatkg i odrobing detergentu. Najtatwiej
wyczysci¢ urzadzenie po uzyciu w letnim (nie
goracym!) Stanie.

* Rama stelaza ( 2) mozna wyja¢ z komory grilla ( 10)
do czyszczenia. W tym celu nalezy go lekko uniesé
z tytu, poniewaz jest utrzymywany na miejscu za
pomoca haka ( 11) na dnie.

. Zuzyte akcesoria czy$ci¢ cieptg wodg z detergentem
lub w zmywarce do naczyn. W przypadku
uporczywych zabrudzen namoczy¢ go wczesniej w

cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.

*  Dokfadnie osusz wszystkie czesci przed
ztozeniem lub odtozeniem.

i Grill przechowywa¢ w suchym miejscu, chronionym przed
bezposrednim dziataniem promieni stonecznych w temperaturze

od0do40°C.

*  Przechowywac poza zasiggiem dzieci i zwierzat.



Dane techniczne

Numer artykutu:
Numer modelu:
Napiecie zasilajace:

Moc:

Klasa ochrony:
Regulator czasowy:
Nastawa temperatury:

ID instrukcji obstugi:

A\ CES]

23
08681
22901A0
220 - 240V ~ 50 / 60Hz
1600W

ja

do 9 min 30 s 200 °
C-850°C

Z 08681 M DS V1 0319

Rozwigzywanie problemoéw

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, najpierw sprawdz, czy jeste$ w stanie samodzielnie rozwigza¢ problem. Jesli

problemu nie mozna rozwigza¢ za pomocg ponizszych krokéw, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

A Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia elektrycznego!

Problem

Mozliwa przyczyna
Wtyczka sieciowa nie jest

prawidtowo wiozony do gniazda wtykowego.

Naprawié
Wiozy¢ wtyczke do gniazda

gniazdo wtykowe tak daleko, jak to mozliwe.

EN

Urzgdzenie nie

Gniazdo wtykowe jest uszkodzone.

Wyprébuj inne gniazdo.

praca. Wyswietlacze $wieca B
sterowania
nie wigczac.

rak napiecia sieciowego. panel

Sprawdz bezpiecznik rozdzielacza elektrycznego

(skrzynka bezpiecznikow).

Ochrona przed przegrzaniem
zostat uruchomiony.

Wyciagnij wtyczke sieciowg i pozwol
urzadzeniu catkowicie ostygna¢. Nastepnie

sprébuj ponownie.

Bezpiecznik w elek-

rozdzielacz trical (z bezpiecznikiem po¢

skrzynka) jest wyzwolony.

Za duzo podigczonych urzadzen

dtaczonym do tego samego obwodu.

Zmniejsz liczbe urzadzen w obwodzie.




EN

Problem

Jedzenie nie jest

réwnomiernie ugotowane.

24

Mozliwa przyczyna
W tym samym czasie przygotowano
rézne potrawy o réznych czasach
gotowania.

Naprawié¢
Dtuzsze kfas¢ potrawy dodac krotsze
najpierw czas gotowania w urzadzeniu, a pozniej
sktadniki Przyrzadzac potrawy za

czas gotowania.

Potrawy wymagajace réznych
temperatur gotowania
przygotowano w tym samym czasie.

pomocg
rézne temperatury gotowania
jedna po drugiej.

Ustawiony czas gotowania byt za
krétki lub temperatura za niska.

Zwiekszy¢ czas gotowania lub
temperature.

Zywno$¢ uklada sie jedna na
drugie;.

Roztéz jedzenie.

Jedzenie jest lekko

przypalone.

Wybrana temperatura jest za
wysoka lub czas gotowania za dtugi.

Zmniejszy¢ temperature lub czas
gotowania.

Podczas uzytkowania plik
nieprzyjemny zapach
wykryto.

Urzadzenie jest zabrudzone.

Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w

rozdziale ,Czyszczenie i przechowywanie”.

Urzadzenie jest uzywane po raz
pierwszy.

Zapach czesto pojawia sie przy
pierwszym uzyciu nowego urzadzenia.
Zapach powinien znikng¢ po
kilkukrotnym uzyciu urzgdzenia.

Powstaje dym
podczas operacji

Grillowana zywno$c¢ dotyka
elementu grzejnego ( 9).

Wsun ruszt do grillowania ( 5) na dolng

szyne.

Grillowana potrawa nie dotyka
elementu grzejnego.

Wyjmij jedzenie. Nie nadaje sie do tego
grilla.

Grill na zewnatrz bardzo sie

nagrzewa lub przegrzewa sie.

Zablokowane szczeliny wentylacyjne lub

wloty powietrza.

Usun wszystkie przedmioty, ktére moga

powodowac blokade.

Sprzedaz
Y,
&

@ Zutylizuj materiat opakowaniowy w sposob przyjazny dla srodowiska, aby mozna go byto poddac¢ recyklingowi.

Urzadzenie podlega dyrektywie europejskiej 2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego (WEEE). Nie wyrzucaj urzadzenia jak zwykte odpady domowe, ale raczej w sposéb przyjazny

dla srodowiska za posrednictwem oficjalnie zatwierdzonej firmy zajmujacej sie utylizacja.

Wszelkie prawa zastrzezone.
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